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SAFETY INSTRUCTIONS

* WARNING: the appliance and accessible parts become hot during use. Be careful not to touch any hot parts.
*WARNING: the accessible parts can become hot when the oven is in use. Children must be kept at a safe
distance.

*WARNING: ensure that the appliance is switched off before replacing the bulb, to avoid the possibility of electric
shocks.

*WARNING: before initiating the automatic cleaning cycle:

-Clean the oven door;

- Remove large or coarse food residues from the inside of the oven using a damp sponge. Do not use detergents;

- Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);

- Do not place tea towels

* In ovens with meat probe it is necessary, before making the cleaning cycle, close the hole with the nut provided.
Always close the hole with the nut when the meat probe is not used.

*Children under 8 must be kept at a safe distance from the appliance if not continuously supervised.

*Children must not play with the appliance. The appliance can be used by those aged 8 or over and by those with
limited physical, sensorial or mental capacities, without experience or knowledge of the product, only if supervised
or provided with instruction as to the operation of the appliance, in a safe way with awareness of the possible risks.
*Cleaning and maintenance should not be carried out by unsupervised children.

*Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers to clean the oven door glasses, as they can
scratch the surface and cause the glass to shatter.

*The oven must be switched off before removing the removable parts and, after cleaning, reassemble them
according the instructions.

*Only use the meat probe recommended for this oven.

*Do not use a steam cleaner for cleaning operations.

» Connect a plug to the supply cable that is able to bear the voltage, current and load indicated on the tag and
having the earth contact. The socket must be suitable for the load indicated on the tag and must be having the earth
contact connected and in operation. The earth conductor is yellow-green in colour. This operation should be
carried out by a suitably qualified professional. In case of incompatibility between the socket and the appliance
plug, ask a qualified electrician to substitute the socket with another suitable type. The plug and the socket must be
conformed to the current norms of the installation country. Connection to the power source can also be made by
placing an omnipolar breaker between the appliance and the power source that can bear the maximum connected
load and that is in line with current legislation. The yellow-green earth cable should not be interrupted by the
breaker. The socket or omnipolar breaker used for the connection should be easily accessible when the appliance
is installed.

*The disconnection may be achieved by having the plug accessible or by incorporating a switch in the fixed wiring
in accordance with the wiring rules.

«If the power cable is damaged, it must be substituted with a cable or special bundle available from the
manufacturer or by contacting the customer service department.

*The type of power cable mustbe HO5V2V2-F.

*Failure to comply with the above can compromise the safety of the appliance and invalidate the guarantee.

*Any excess of spilled material should be removed before cleaning.

*During the pyrolytic cleaning process, surfaces can heat up more than usual, children must therefore be kept at a
safe distance.

*The appliance must not be installed behind a decorative door in order to avoid overheating.

*When you place the shelfinside, make sure that the stop is directed upwards and in the back of the cavity.

The shelf must be inserted completely into the cavity

* WARNING: Do not line the oven walls with aluminum foil or single-use protection available from stores. Aluminum
foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risk melting and deteriorating the enamel of the
insides.

* WARNING: Never remove the oven door seal.

This appliance is marked according to the European directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). WEEE
contains both polluting substances (which can cause negative consequences for the environment) and basic components (which can be re-
used). Itis important to have WEEE subjected to specific treatments, in order to remove and dispose properly all pollutants, and recover and
recycle all materials. Individuals can play an important role in ensuring that WEEE does not become an environmental issue; it is essential to
N follow some basic rules:
* WEEE shall not be treated as household waste.
« WEEE shall be handed over to the relevant collection points managed by the municipality or by registered companies. In many countries, for large
WEEE, home collection could be present.
* When you buy a new appliance, the old one may be returned to the retailer who has to collect it free of charge on a one-to-one basis, as long as the
equipmentis of equivalent type and has the same functions as the supplied equipment.
ENERGY SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT
Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it. Open the oven door as infrequently as possible, because heat from the cavity
disperses every time itis opened. For a significant energy saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes before the planned end of the cooking
time, and use the residual heat that the oven continues to generate. Keep the seals clean and in order, to avoid any heat dispersal outside of the cavity.
If you have an electric contract with an hourly tariff, the "delayed cooking" programme makes energy saving more simple, moving the cooking process
to start at the reduced tariff time slot.
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1. GENERAL WARNINGS

Thank you for choosing one of our products. To get the most out of your oven we recommend that you:
» Read the notes in this manual carefully: they contain importantinstructions on how to install, use and service this oven safely.

» Keep this bookletin a safe place for easy, future reference.

All accessible parts are hot when the appliance is in operation, take care to not touch these elements.
When the oven is first switched on it may give out acrid smelling fumes. This is because the bonding agent for insulating panels around the oven has

been heated up for the firsttime.

This is a completely normal, if it does occur you merely have to wait for the fumes to clear before putting the food into the oven.
Anoven by its very nature becomes very hot. Especially the glass of the oven door.

1.1 DECLARATION OF COMPLIANCE

1.5 IMPORTANT

The parts of this appliance that may come into contact with foodstuffs
comply with the provisions of EEC Directive 89/109.

By placing the (€ mark on this product, we are confirming
compliance to all relevant European safety, health and environmental
requirements which are applicable in legislation for this product.
When you have unpacked the oven, make sure that it has not been
damaged in any way. If you have any doubts at all, do not use it:
contact a professionally qualified person. Keep packing materials
such as plastic bags, polystyrene, or nails out of the reach of children
because they are dangerous for children.

1.2 SAFETY HINTS

*The oven must be used only for the purpose for which it was designed:
it must only be used for cooking food. Any other use, e.g. as a form of
heating, is an improper use of the oven and is therefore dangerous.

*The manufacturers cannot be held responsible for any damage caused
by improper, incorrect or unreasonable use. When using any
electrical appliance you must follow a few basic rules.

—Do not pull on the power cable to remove the plug from the socket.
—Do not touch the oven with wet or damp hands or feet.

—Do not use the oven unless you are wearing something on your feet.

— Itis not generally a good idea to use adapters, multiple sockets for
several plugs and cable extensions.

— If the oven breaks down or develops a fault switch it off at the mains
and do not touchiit.

«Ifthe cable is at alldamaged it must be replaced promptly.

When replacing the cable, follow these instructions. Remove the power
cable and replace it with one of the HO5RRF, HO5VV-F, HO5V2V2-F
type. The cable must be able to bear the electrical current required by
the oven. Cable replacement must be carried out by properly qualified
technicians. The earthing cable (yellow-green) must be 10 mm longer
than the power cable.

Use only an approved service centre for repairs and ensure that only
original parts are used. If the above instructions are not adhered to the
manufacturers cannot guarantee the safety of the oven.

*Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use
protection available from stores. Aluminium foil or any other
protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and
deteriorating the enamel of the insides.

1.3 INSTALLATION

Installation is the customer’s responsibility. The manufacturers have no
obligation to carry this out. If the assistance of the manufacturer is
required to rectify faults arising from incorrect installation, this
assistance is not covered by the guarantee.

The installation instructions for professionally qualified personal must
be followed. Incorrect installation may cause harm or injury to people,
animals or belongings. The manufacturer cannot be held responsible
for such harm orinjury.

1.4 FITTING THE OVEN INTO THE KITCHEN UNIT

Fit the oven into the space provided in the kitchen unit; it may be fitted
underneath a work top or into an upright cupboard. Fix the oven in
position by screwing into place, using the four fixing holes in the frame.
(Fig.onlast page).

To locate the fixing holes, open the oven door and look inside.To allow
adequate ventilation, the measurements and distances indicated in the
diagram on last page must be adhered to when fixing the oven.

Note: For ovens that are combined with a hob unit the instructions
contained in the manual for the hob unit must be followed.

Ifthe oven is to work properly, the kitchen housing must be suitable. The
panels of the kitchen unit that are next to the oven must be made of a
heat resistant material. Ensure that the glues of units made of veneered
wood can withstand temperatures of at least 120 °C. Plastics or glues
that cannot withstand such temperatures will melt and deform the unit.
Once the oven has been lodged inside the unit, the electrical parts must
be completely insulated. This is a legal safety requirement. All guards
must be firmly fixed into place so that it is impossible to remove them
without using special tools.

Remove the back of the kitchen unit to ensure an adequate current
of air circulates around the oven. The hob must have a rear gap of
atleast45 mm.

1.6 CONNECTING TO THE POWER SUPPLY

Plug into the power supply. Ensure first that there is a third contact that
acts as earthing for the oven. The oven must be properly earthed.

If the model of oven is not fitted with a plug, fit a standard plug to the
power cable. It must be able to bear the power supply indicated on the
specifications plate. The earthing cable is yellowgreen. The plug must
be fitted by a properly qualified person. If the socket and the plug are
incompatible the socket must be changed by a properly qualified
person.A properly qualified person must also ensure that the power
cables can carry the current required to operate the oven.

An ON/OFF switch may also be connected to the power supply. The
connections must take account of the current supplied and must comply
with current legal requirements. The yellow-green earthing cable must
not be governed by the ON/OFF switch. The socket or the ON/OFF
switch used for connecting to the power supply must be easily
accessible when the oven has been installed.

Plug into the power supply. Ensure first that there is a third contact that
acts as earthing for the oven. The oven must be properly earthed.

If the model of oven is not fitted with a plug, fit a standard plug to the
power cable. It must be able to bear the power supply indicated on the
specifications plate. The earthing cable is yellowgreen. The plug must
be fitted by a properly qualified person. If the socket and the plug are
incompatible the socket must be changed by a properly qualified
person.A properly qualified person must also ensure that the power
cables can carry the current required to operate the oven.

An ON/OFF switch may also be connected to the power supply. The
connections must take account of the current supplied and must comply
with current legal requirements. The yellow-green earthing cable must
not be governed by the ON/OFF switch. The socket or the ON/OFF
switch used for connecting to the power supply must be easily
accessible when the oven has been installed.

Important: During installation, position the power cable in sucha way
thatitwill not be subjected to temperatures of above 50°C at any point.
The oven complies with safety standards set by the regulatory bodies.
The oven is safe to use only if it has been adequately earthed in
compliance with current legal requirements on wiring safety. You must
ensure that the oven has been adequately earthed.

The manufacturers cannot be held responsible for any harm or
injury to persons, animals or belongings caused by failure to
properly earth the oven.

WARNING: the voltage and the supply frequency are showed on
the rating plate (fig. on last page).

The cabling and wiring system must be able to bear the maximum
electric power required by the oven. This is indicated on the
specifications plate. If you are in any doubt at all, use the services of a
professionally qualified person.
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1.7 OVEN EQUIPMENT (according to the model)

Itis necessary to do an initial cleaning of the equipment before the
first use of each of them.Wash them with a sponge. Rinse and dry
off.

The simple shelf can take moulds and
dishes.

The tray holder shelf is especially
good for grilling things. Use it with the
drip tray.

The special profile of the shelves
means they stay horizontal even when
pulled right out. There is no risk of a dish
sliding or spilling.

The drip tray catches the juices from i
grilled foods. It is only used with the Girill,
Rotisserie, or Fan Assisted Grill ; remove /

it from the oven for other cooking
methods.

Never use the drip tray as a roasting tray as this creates smoke and fat
will spatter your oven making it dirty.

The pizza set is designed for pizza cooking.
In order to obtain the best results the set
must be used together with Pizza function.

The tray holder
The tray holder shelf is ideal for grilling. Use it
in conjunction with the drip tray. Ahandle
is included to assist in moving the both
accessories safely. Do no leave the
handle inside the oven.

Lateral wire grids

Lateral wire grid if included. |
9 S

E

Removing and cleaning wire racks

1- Remove the knurled nuts by turning them counter clockwise.

2- Remove the wire racks by pulling them towards yourself.

3- To clean the wire racks either put them in the dishwasher or use
a wet sponge, ensuring that they are dried afterwards.

4- After the cleaning process install the wire racks in reverse order.
5- Replace the knurled nuts.

2. USEFUL TIPS
2.1 SHELF SAFETY SYSTEM

The oven features a new shelf safety
system.

This allows you to pull out the oven
shelves when inspecting the food
without danger of food spillages or
shelves falling accidentally out of the
oven.

To remove the shelves pull out and lift.

2.2 GRILLING

Grilling makes it possible to give food a rich brown colour quickly.
For browning we recommend that you insert the grill onto the
fourth level, depending on the proportions of the food (see fig.
page7).

Almost all food can be cooked under the grill except for very lean
game and meatrolls.

Meat and fish that are going to be grilled should first be lightly
doused with oil.

2.3The U-COOK MODELS

U-COOK Ovens have an electronic control of the fan speed, called
and patented VARIOFAN. During the cooking, this system changes
automatically the speed of the fan (in multifunction mode) in order to
optimize the air flow and the internal temperature in the cavity of the
oven.

All U-COOK ovens feature the 28 function.

This allows a management of the distribution of moisture
and temperature. It reduces the loss of humidity of the 50
%, which guarantees the food remains tender and tastes
better. This a delicate cooking is recommended for the
baking of the bread and pastry.

It reduces the time of preheating of ovens: only 8 minutes
toreach 200 degrees Celsius.
It gives the possibility of setting level and intensity of

grilling, up to 50 % more power in comparison with a
traditional multifunction oven.

Some ovens are equipped with the new doorj [' WIDE DOOR "| which
has a bigger window area, this allows better maintenance and a
improved thermal insulation.

2.4 CLEANING AND MAINTENANCE

Never use abrasive cleaners, wire wool or sharp objects to clean the
glass ovendoor.

Clean the stainless steel and enamelled surfaces with warm, soapy
water or with suitable brand products. On no account use abrasive
powders that may damage surfaces and ruin the oven’s appearance. It
is very important to clean the oven each time that it is used. Melted fat is
deposited on the sides of the oven during cooking. The next time the
oven is used this fat could cause unpleasant odours and might even
jeopardise the success of the cooking. Use hot water and detergent to
clean; rinse out thoroughly.

To make this chore unnecessary all models can be lined with catalytic
self-cleaning panels: these are supplied as an optional extra (see the
section SELF-CLEANING OVEN WITH CATALYTIC LINING).

Use detergents and abrasive metal pads like «brillo pads» for the
stainless steel grills.

The glass surfaces as the top, oven door and warming compartment
door must be cleaned when they are cold. Damage that occurs to them
because this rule was not adhered to are not covered by the guarantee.
To replace the interior light:

« switch off the mains power supply and unscrew bulb. Replace with an
identical bulb that can withstand very high temperatures

2.5 SERVICE CENTRE

Before calling the Service Centre

Ifthe ovenis not working, we recommend that:

you check that the oven is properly plugged into the power supply.
Ifthe cause of the fault cannot be detected:

disconnect the oven from the mains, do not touch the oven and call the
after sales service.

Before calling the Service Centre remember to make a note of the
serial number on the specifications plate (see fig. On last page).
The oven is supplied with a guarantee certificate that ensures that it
will be repaired free of charge by the Service Centre
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3. TIMER

3.2 USING THE END OF COOKING TIMER

3.1 USING THE MINUTE TIMER

This control enables to set the desired

® @ cooking time (max. 120 min.) the oven will

° @ To set the cooking time, turn dial one ®-// /'\77\:\20 automatically switch off at the end of the set
55_ P _5 Comp|ete revolution and then positiOn the // 1 \\\.30 tlmeThe timer will COUnt.qOWn from the set
s0. 27 ] D\ .o index to the required time. When the time 120+ .40 time return to the O position and switch off
/ \ has lapsed, the signal will ring for a few 10+ | ) automatically. ,
45 ‘ |5 seconds. 100\\ 4 50 Eg;iggrr]mal use of oven set the timer to the
\ . 60
40'\ e 9% go 70 To set the oven ensure the timer is not on the
oS, O position.
B 4 0B
4. OPERATING INSTRUCTIONS
Temperature
. pre-set and
Function setting. | Thermostat .
dial (Model with dial Function
electronic
programmer)
(Type A)
N Turns on the oven light
O This will automatically activate the cooling fan (on fan cooled models only)
Defrosting
When the dial is set to this position. The fan circulates air at room temperature around the,
% Xo frozen food so that it defrosts in a few minutes without the protein content of the food being
changed or altered.
220 Natural convection
. 50 = MAX Bottom and top oven elements are used. This is the traditional form of baking and roasting. It
50 = 240 g is ideal for roasting joints of meat and game, baking biscuits and apples and making the food
* nice and crunchy.
Fan cooking
A Both top and bottom heating elements are used with the fan circulating the air inside the oven.
6:2 200 We recommend you use this method for poultry, pastries, fish and vegetables. Heat penetrates
N— 50 = MAX into the food better and both the cooking and preheating times are reduced. You can cook
50 = 230 different foods at the same time with or without the same preparation in one or more positions.
This cooking method gives even heat distribution and the smells are not mixed. Allow about
@ ten minutes extra when cooking foods at the same time.
160 ) Fan plus lower element
% 50 = 220 50 = MAX This function is ideal for delicate dishes (pies-soulffle).
GRILL: use the grill with the door closed.
The top heating element is used alone and you can adjust the temperature. Five minutes
haaad Level 4 50 = MAX preheating is required to get the elements red-hot. Success is guaranteed for grills, kebabs
. - and gratin dishes. White meats should be put at a distance from the grill; the cooking time is
1+4 longer, but the meat will be tastier. You can put red meats and fish fillets on the shelf with the
drip tray underneath.
FAN ASSISTED GRILL (a): use the turbo-grill with the door closed.
The top heating element is used with the fan circulating the air inside the oven. Preheating
hoand is necessary for red meats but not for white meats. Ideal for cooking thick food items, whole
63 190 50 = 200 pieces such as roast pork, poultry, etc. Place the food to be grilled directly on the shelf centrally,
at the middle level. Slide the drip tray under the shelf to collect the juices. Make sure that the
180 + 200 food is not too close to the grill. Turn the food over halfway through cooking.
Function Pizza
290 50 - MAX This function with hot air circulated in the oven ensure perfect result for
dishes such as pizza or focaccia.
The "COOK LIGHT" function allows you to cook in a healthier way, by reducing the amount of fat or
oil required. Thanks to the use of the grill and fan combined with a pulsating cycle of air, it will
cOO0«K 190 retain the moisture content of the food, grilling the surface and using a shorter cooking time,
50 = 200 without compromising on taste.
180 + 200 Itis particularly suitable for cooking meat, roasted vegetables and omelettes. The cycle of pulsed
air keeps the humidity inside the oven and the moisture content of the food, preserving the
*% nutritional values and ensuring a rapid uniform cooking process.
Try all your recipes and reduce the amount of dressing you usually use and experience the
lightness of this new function!

(a) on some models : function with “Vario Fan” is the exclusive system developed by Candy to optimize the cooking results, temperature
management and damp management. The Vario Fan system is a self-activating system that changes automatically fan speed when a fan function
is chosen: the fan functions are the one inside the outlined area on control panel.

*Tested in accordance with the CENELEC EN 60350-1
**Tested in accordance with the CENELEC EN 60350-1 used for definition of energy class.
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INDICAZIONI DI SICUREZZA

» ATTENZIONE: I'apparecchio e le parti accessibili diventano calde durante I'uso. Prestare attenzione a non
toccare le parti calde.
* ATTENZIONE: le parti accessibili possono diventare molto calde quando si utilizza il forno. | bambini devono
essere tenuti a distanza di sicurezza.
* L'apparecchio puo essere usato da bambini dagli 8 anni in su e persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali 0 senza esperienza e conoscenza del prodotto se supervisionate o dando loro istruzioni riguardo al
funzionamento dell'apparecchio in maniera sicura e coscente del rischio possibile.
* | bambini non dovrebbero giocare con I'apparecchio.
* La pulizia e la manutenzione non dovrebbero essere fatte da bambini senza supervisione
* Durante l'uso I'apparecchio diventa molto caldo. Si dovrebbe fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti all'interno del forno.
* ATTENZIONE: Le parti accessibili possono diventare molto calde durante I'uso. | bambini dovrebbero essere
tenuti a distanza.
* Non usare per la pulizia materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici affilati per pulire le porte di vetro del forno
dato che possono graffiare la superficie e causare la frantumazione del vetro.
* Spegnere il forno prima di rimuovere lo schermo di protezione e, dopo la pulizia, rimontarlo secondo le istruzioni.
» Usare solo la sonda termica raccomandata per questo forno.
* Non utilizzare un pulitore a vapore.
* Collegare al cavo di alimentazione una spina dimensionata per la tensione, la corrente e la potenza indicate nella
targhetta e dotata del contatto di terra. La presa deve essere dimensionata per la potenza indicata sulla targhetta e
deve avere il contatto di terra collegato e funzionante. Il conduttore di terra € giallo-verde. Questa operazione deve
essere eseguita solo da un tecnico adeguatamente addestrato. In caso di incompatibilita tra presa e spina
dell'elettrodomestico, richiedere ad un tecnico specializzato di sostituire la presa con un'altra di tipo compatibile.
La spina e la presa devono essere conformi alle normative attuali del paese di installazione. Il collegamento alla
rete di alimentazione puo essere effettuato anche collocando un interruttore automatico onnipolare tra
I'elettrodomestico e la rete di alimentazione, in grado di supportare il carico massimo collegato, in linea con la
legislazione corrente. |l cavo di terra giallo-verde non deve essere interrotto dall'interruttore automatico. La presa
o linterruttore automatico onnipolare utilizzati per il collegamento devono essere facilmente accessibili al
momento del montaggio dell'elettrodomestico.
» La disconnessione puod essere eseguita con la spina accessibile 0 aggiungendo un interruttore sul cablaggio
fisso, nel rispetto delle normative relative ai cablaggi.
» Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve essere sostituito con un cavo o uno speciale fascio di cavi
disponibile presso il produttore o contattando il reparto assistenza al cliente.
* |l cavo di alimentazione deve essere di tipo HO5V2V2-F.
* [lmancato rispetto di quanto indicato sopra pud compromettere la sicurezza dell'elettrodomestico e rendere nulla
la garanzia.
* Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve essere tolto prima della pulizia.
 Durante il processo di pulizia pirolitico, le superfici possono surriscaldarsi piu del normale: mantenere sempre i
bambini a distanza di sicurezza;
*L’elettrodomestico non deve essere installato dietro a una porta a scopo ornamentale per evitarne il
surriscaldamento.
* Quando si posiziona uno scaffale all'interno, accertarsi che il blocco sia rivolto verso 'alto e nella parte posteriore
della guida.
Lo scaffale deve essere inserito completamente nella guida
* AVWERTENZA: Non coprire le pareti del forno con fogli di alluminio o protezioni monouso disponibili in
commercio. | fogli di alluminio o le altre protezioni, se a diretto contatto con lo smalto caldo, rischiano di fondersi e
didanneggiare lo smalto interno stesso.
* AVVERTENZA: Non togliere maila guarnizione della porta del forno.
Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla Direttiva europea 2012/19/EU sulle apparecchiature elettriche ed
elettroniche (WEEE). | WEEE contengono sia le sostanze inquinanti (che possono provocare conseguenze negative
sull'ambiente) che componenti di base (che possono essere riutilizzati). E importante che i WEEE siano soggetti a rattamenti
specifici, per rimuovere e smaltire correttamente tutti gliinquinanti e recuperare e riciclare tuttii materiali.
| singoli possono giocare un ruolo importante nell'assicurare che i WEEE non diventino un problema ambientale; &€ essenziale
seguire alcune regole dibase:
I | WEEE non devono essere trqttgti come rifiutidomestici: . 3 o . ' . .
» | WEEE devono essere portati ai punti di raccolta appositi gestiti dal comune o da societa registrate. In molti Paesi, peri WEEE
grandi, potrebbe essere presente laraccolta domestica.

» Quando si acquista un nuovo apparecchio, quello vecchio potrebbe essere restituito al rivenditore che deve acquisirlo gratuitamente su base
singola, sempre che I'apparecchio sia del tipo equivalente e abbia le stesse funzioni di quello acquistato.

RISPARMIARE E RISPETTARE L'AMBIENTE

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di riempirlo. Aprire la porta del forno quanto necessario, perché vi sono
dispersioni di calore ogni volta che viene aperta. Per risparmiare molta energia sara sufficiente spegnere il forno dai 5 ai 10 minuti prima della
fine del tempo di cottura pianificato, e servirsi del calore che il forno continua a generare. Tenere le guarnizioni pulite e in ordine, per evitare
eventuali dispersioni di energia. Se si dispone di un contratto di energia elettrica a tariffa oraria, il programma “cottura ritardata” rendera piu
semplice il risparmio spostando 'avvio del programma negli orari a tariffa ridotta.
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1. Avvertenze Generali

Viringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti, per ottenere da questo elettrodomestico le migliori prestazioni consigliamo di:

* Leggere attentamente le avvertenze contenute nel presente libretto.
« Conservare con cura questo libretto per ogni ulteriore consultazione.

Durante I'uso il forno diventa caldo, fare attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti all'interno del forno.
Alla prima accensione del forno puo svilupparsi fumo di odore acre, causato dal primo riscaldamento del collante dei pannelli d'isolamento
avvolgenti il forno. Si tratta di un fenomeno assolutamente normale e, in caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo prima di

introdurre le vivande.

Il forno & per sua natura un apparecchio che diventa caldo, in modo particolare in corrispondenza del cristallo porta.

1.1. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

1.5 IMPORTANTE

Dichiarazione di conformita: questo apparacchio, nelle parti
progettate per venire a contatto con cibi, € conforme con le
regolamentazioni espresse nelle direttive EEC 89/109.

Apponendo la marcatura c E su questo prodotto, dichiariamo, sotto
la nostra responsabilita, di ottemperare a tutti i requisiti relativi alla
tutela di sicurezza, salute e ambiente previsti dalla legislazione
europea in essere per questo prodotto.

1.2 INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA

*Questo apparecchio dovra essere destinato solo all’'uso peril quale &
stato espressamente concepito, e cioé per la cottura di alimenti.

Ogni altro uso (ad esempio riscaldamento ambiente) & da
considerarsi improprio e quindi pericoloso. Il costruttore non puo
essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erronei ed irragionevoli.

*L'uso diun qualsiasi apparecchio elettrico comporta

I'osservanza di alcune regole fondamentali.

In particolare:

-non tirare il cavo di alimentazione per staccare la spina dalla presa di
corrente

-non toccare I'apparecchio con mani o piedi bagnati o umidi

-non usare I'apparecchio a piedi nudi

-in generale & sconsigliabile 'uso di adattatori, prese multiple e
prolunghe.

- In caso di guasto e/o di cattivo funzionamento dell’apparecchio,
spegnerlo e non manometterlo.

*In caso di danneggiamento del cavo, provvedere tempestivamente
alla sua sostituzione secondo le seguendi indicazioni:

aprire il coperchio morsettiera, togliere il cavo di alimentazione e
sostituirlo con uno corrispondente, (tipo HO5RR-F, HO5VVF,
HO5V2V2-F) e adeguato alla portata dell'apparecchio.

Tale operazione dovra essere eseguita da personale
professionalmente qualificato. Il conduttore di terra (giallo-verde),
deve obbligatoriamente essere piu lungo di circa 10 mm rispetto ai
conduttoridilinea.

Per I'eventuale riparazione rivolgersi solamente ad un centro di
assistenza tecnica autorizzato e richiedere I'utilizzo di ricambi
originali.

Il mancato rispetto di quanto sopra pud compromettere la sicurezza
dell'apparecchio.

*Non rivestire le pareti del forno con fogli d'alluminio da cucina o
fogli monouso commerciali, perche potrebbero fondersi a
contatto con le superfici in smalto caldo e danneggiare le
superficiin smalto all'interno del forno.

1.3 INSTALLAZIONE

L'installazione € a carico dell’acquirente e la Casa Costruttrice &
esonerata da questo servizio; gli eventuali interventi richiesti alla
Casa Costruttrice che dipendono da una errata installazione non sono
compresi nella garanzia.

L'installazione deve essere effettuata secondo le istruzioni da
personale professionalmente qualificato. Una errata installazione pud
causare danni a persone, animali o cose, nei confronti dei quali il
costruttore non puo essere considerato responsabile.

1.4 INSERIMENTO DEL MOBILE

Inserire 'apparecchio nel vano del mobile (sottopiano o in colonna). Il
fissaggio si esegue con 4 viti attraverso i fori della cornice, visibili
aprendo la porta.(vedere ultima pagina). Per consentire la migliore
aerazione del mobile, i forni devono essere incassati rispettando le
misure e le distanze indicate nella figura in ultima pagina.

Nota: per i forni da abbinamento con piano cottura € indispensabile
rispettare le istruzioni contenute nel libretto allegato all’
apparecchiatura da abbinare.
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Per garantire un buon funzionamento dell’apparecchio da incasso &
necessario che il mobile sia di caratteristiche adatte. | pannelli dei
mobili adiacenti il forno dovranno essere in materiale resistente al
calore. In particolare nel caso di mobili in legno impiallicciato le colle
dovranno essere resistenti alla temperatura di 120°C: materiali
plastici o collanti non resistenti a questa temperatura sono causa di
deformazioni o scollature. In conformita alle norme di sicurezza, una
volta incassato I'apparecchio, non debbono essere possibili eventuali
contatti con le parti elettriche. Tutte le parti che assicurano la
protezione debbono essere fissate in modo tale da non poter essere
tolta senzal'aiuto di qualche utensile.

Per garantire una buona areazione & necessario eliminare la
parete posteriore del vano; inoltre il pianale di appoggio deve
avere unaluce posteriore di almeno 45 mm.

1.6 ALLACCIAMENTO ELETTRICO

Inserire la spina in una presa di corrente munita di un terzo contatto
corrispondente alla presa di terra, che deve essere collegata in modo
efficiente.

Per i modelli sprovvisti di spina, montare sul cavo una spina
normalizzata che sia in grado di sopportare il carico indicato in targa. Il
conduttore di messa a terra e contraddistinto dai colori giallo-verde.
Tale operazione dovra essere eseguita da personale professional-
mente qualificato.

In caso di incompatibilita tra la presa e la spina dell’apparecchio fare
sostituire la presa con altra di tipo adatto, da personale professional-
mente qualificato. Si pud effettuare anche I'allacciamento alla rete
interponendo tra I'apparecchio e la rete un interruttore omnipolare
dimensionato al carico e rispondente alle norme in vigore. Il cavo di
terra giallo-verde non deve essere interrotto dall’'interruttore. La presa
o linterruttore omnipolare usati per I'allacciamento devono essere
facilmente accessibili ad elettrodomestico installato.

Importante: in fase di installazione, posizionare il cavo di
alimentazione in modo che in nessun punto si raggiungano
temperature superiori di 50°C alla temperatura ambiente.
L’apparecchio € conforme ai requisiti di sicurezza previsti dagli istituti
normativi. La sicurezza elettrica di questo apparecchio € assicurata
soltanto quando lo stesso & correttamente collegato ad un efficace
impianto di messa a terra come previsto dalle vigenti norme di
sicurezza elettrica, (in caso di dubbio, richiedere un controllo
accurato dellimpianto da parte di personale professionalmente
qualificato).

Importante: la ditta costruttrice resta sollevata da ogni
responsabilita per eventuali danni a persone o cose, derivanti
dal mancato allacciamento della linea di terra.

ATTENZIONE: la tensione e la frequenza di alimentazione sono
indicate in targa matricola (figura in ultima pagina). Verificare
che la portata elettrica dell’impianto e delle prese di corrente
siano adeguate alla potenza massima dell’apparecchio indicate
in targa. In caso di dubbio rivolgersi ad una persona
professionalmente qualificata.

1.7 DOTAZIONE DEL FORNO (secondo modello)

Prima di utilizzare gli accessori del forno per la prima volta é
necessario pulirli. Per questa operazione si consiglia di
utilizzare una spugna. Successivamente risciacquare ed
asciugare gliaccessori.

La griglia semplice serve da supporto per teglie, pirofile, stampi peri
dolci.

La griglia porta-piatto serve in
particolare per le grigliate di carne
poiché sostiene anche la leccarda che
raccoglie i grassiche colano.

Grazie ai loro profili speciali, le griglie
restano sempre in orizzontale, anche
quando vengono estratte verso I'esterno.
Non c¢'é nessun rischio quindi che i tegami scivolino o si ribaltino.




La leccarda serve a raccogliere i grassi che colano

durante la cottura con il grill. Deve essere
utilizzata solamente con il grill, il
girarrosto o il turbo girarrosto, secondo |l \

modello.

Attenzione: in tutti gli altri modi di cottura, la leccarda deve essere
tolta dal forno.

Non usare mai la leccarda per cuocere gli arrosti perché ne
risulterebbe un eccessivo sviluppo di fumo e vapori e il forno si
sporcherebbe inultimente.

Pizza set ¢é l'idéale per la cottura delle pizze. Il
set deve essere utilizzato in abbinamento alla
funzione Pizza.

La griglia piatta da combinare con la
leccarda per tutti i tipi di grigliate. Una
presina e fornita per permettere di
estrarre linsieme dal forno senza
scottarsi.

Non lasciare maila presina nel forno.

Gli accessori devono essere tolti dal forno se non vengono
utilizzati.

2- CONSIGLI UTILI

>
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Griglie a filo laterale
Griglia laterale se inclusa.
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RIMOZIONE E PULIZIA DELLE GRIGLIE

1. Svitare in senso antiorario i dadi zigrinati

2. Rimuovere le griglie tirandole verso se stessi

3. Pulire le griglie lavandole in lavastoviglie o con una spugna bagnata
e asciugandole subito dopo

4. Dopo aver pulito le griglie, installarle nuovamente

5. Fissare idadizigrinati

2.1 GRIGLIE FORNO - SISTEMA DI ARRESTO

Il forno € dotato di un nuovo sistema di
arresto griglie. Questo sistema consente
di estrarre le griglie quasi completamente
senza che queste fuoriescano dal forno
mantenendole perfettamente in piano,
consentendo di verificare e mescolare il
cibo con la massima tranquillita e
sicurezza.

Per estrarre le griglie & sufficiente, come indicato sul disegno, alzarle,
prendendole dalla parte anteriore e tirarle.

2.2. LACOTTURAAL GRILL

Questo tipo di cottura consente la doratura rapida dei cibi. A questo
scopo consigliamo di inserire la griglia generalmente nel 3° o 4°
ripiano, secondo le dimensioni dei cibi (Fig. pag. 8). Quasi tutte le
carni possono essere cotte al grill, fanno eccezione alcune carni
magre di selvaggina ed i polpettoni. La carne ed il pesce da cucinare
al grill vanno leggermente unti con olio.

2.3 PACCHETTO DI FUNZIONI DEL SISTEMA
U.COOK (secondo modello)

Iforni U-COOK sono dotati di controllo elettronico della ventilazione
di cottura, brevettato VarioFan; il sistema cambia automaticamente la
velocita della ventola del multifunzione per ottimizzare le correnti
d'aria e la temperatura interna della cavita mentre il forno sta
cucinando.

Tutti i forni U-COOK sono dotati di funzione 28HI
permettendo una gestione della distribuzione di umidita e
temperatura. Riduce la perdita degli alimenti fino al 50%,
donando morbidezza e fragranza alle pietanze. Una
cottura cosi delicata & indicata sopratutto per il pane e la
pasticceria.

Riduce il tempo di preriscaldamento dei forni: sono
sufficienti solo 8 minuti perraggiungere i 200°C.

Offre la possibilita di personalizzare il livello e l'intensita gr
di grigliatura, fino al 50% in piu rispetto ad un forno

multifunzione tradizionale.

La nuova porta |"WIDE DOOR” | ha un'ampia superficie in vetro che
assicura una piu facile pulizia e un miglior isolamento termico.
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2.4 PULIZIA E MANUTENZIONE

Per la pulizia dei vetri della porta del forno non utilizzare materiali
abrasivi raschietti o oggetti che possono graffiare la superficie del
vetro. Pulire le superfici in acciaio inox e smaltate con acqua tiepida e
sapone, oppure con appositi prodotti in commercio, evitando
assolutamente l'uso di polveri abrasive che danneggerebbero le
superfici e le parti estetiche.

La pulizia del forno € molto importante e deve essere effettuata ogni
volta che questo viene usato. Infatti, sulle pareti si depositano grassi
sciolti durante la cottura che potrebbero, alla successiva accensione,
produrre odori sgradevoli che nuocerebbero al buon esito della
cottura. Per la pulizia usare acqua calda e detersivo, sciacquando
accuratamente.

Per eliminare questo fastidioso intervento, su tutti i modelli possono
essere inseriti pannelli autopulenti, offerti come accessori opzionali:
vedere apposito paragrafo«kFORNO AUTOPULENTE CATALITICO »
Usare detersivi e pagliette d’acciaio per le griglie inox. La pulizia delle
superfici in cristallo temperato deve essere eseguita quando le
superfici sono fredde. Eventuali rotture dovute alla non osservanza di
questaregola elementare non rientrano nei termini di garanzia.

La lampada forno pud essere sostituita disinserendo elettricamente
I'apparecchio e svitando I'ampolla che la racchiude, sostituendo la
lampada non funzionante con una analoga resistente alle alte
temperature.

2.5 SERVIZIO ASSISTENZA CLIENTI

Prima dirivolgersi all'assistenza tecnica:

Seilforno non funziona, & consigliabile:

«Controllare che il forno sia correttamente collegato all'alimentazione
elettrica.

Se non e possibile individuare la causa del guasto:

*Scollegare il forno dall'alimentazione elettrica, non toccarlo e
rivolgersi all'assistenza tecnica.

Prima di chiamare il centro di assistenza, ricordarsi di prendere nota
del numero di serie riportato sulla targhetta identificativa.

Il forno viene fornito con un certificato di garanzia che ne garantisca la
riparazione gratuita presso




3. CONTAMINUTI

3.2 USO DEL TEMPORIZZATORE

° @ Con questo meccanismo €& possibile
. . " 20 rogrammare la durata espressa in minuti
° @ Per selezionare il tempo prescelto, ruotare @‘)./ i N gell% cottura e quindi IF(; spegnimento
®_ @ la manopola di un giro completo, quindi £ ] \-%0 automatico del forr?o al terminep dgel tempo
s0. 7 ] D\ .0 ritornare con lindice nella posizione 120 |40 desiderato (max. 120 minuti) P
,/ \ corrispondente al tempo desiderato. Allo o -\ /‘50 Allo scadere 'del tem 0' rescelto. la
45 | | *15 | scadere del tempo, entrera in azione la 100\ //./ | . . pl prescetto, di
\ / suoneria per alcuni secondi. o s 60 manopola ragglungera 1a posizione dl
40" 0 8o 70 suoneria O in corrispondenza della qualeiil
e forno s i spegne automaticamente.
B 4 B

4. ISTRUZIONI PER L'USO

Il forno puo essere acceso solo impostando un tempo di cottura
o girando lamanopolain posizione .

Temperatura
Manopola proposta Manopola
commutatore |€regolazione| o \ostato FUNZIONE
(Type A)
O Accende la luce interna.
Scongelamento
y Questa posizione permette di far circolare I'aria a temperatura ambiente intorno al cibo
63 00 surgelato facendolo cosi scongelare in pochi minuti senza modificare od alterare il
contenuto proteico.
— 220 50 = MAX Convgzione.naturale . . o
. Sono in funzione le resistenze superiore e inferiore.
— 50 = 240 E la cottura tradizionale, ottima per arrostire cosciotti, selvaggina, ideale per biscotti,
* mele al forno e per rendere i cibi molto croccanti
‘&‘ Forno ventilato
200 . L’aria calda, viene ripartita sui diversi ripiani; & I'ideale per cuocere contemporaneament
— 50 + MAX . A : . : .
e diversi tipi di cibo (carne, pesce), senza miscelare sapori e odori. Cottura delicata -
@ 50 + 230 indicata per pan di Spagna, torte Margherita, pasta sfoglia, ecc...
160 . Suola ventilata
\g 50 = 220 50 + MAX Adatta per cotture delicate (torte-souffle).
Grigliatura tradizionale a porta chiusa
hadad Livello 4 50 = MAX In questa posizione viene inserita la resistenza del grill. Ottima nella cottura di carni di
° 1+4 medie e piccolo spessore (salsicce, costine, bacon).
TURBO-GRILL (a) : I'utilizzo del turbo-grill richiede la porta chiusa.
o Utilizzando la ventilazione e la resistenza cielo contemporaneamente.
63 190 50 = 200 Si cuociono perfettamente grandi pezzi di cibo, come arrosti, pollame, ecc.. Mettete la
. griglia a meta del forno e posizione la leccarda sotto di essa per raccogliere i grassi.
180 + 200 Assicuratevi che il cibo non sia troppo vicino al grill. Girate la carne a meta cottura.
Funzione pizza
220 50 = MAX Il calore avvolgente in questa funzione ricrea un ambiente simile a quello
dei forni a legna di pizzeria.
La funzione “COOK LIGHT” consente di cucinare in modo leggero riducendo I'utilizzo dei
grassi. Grazie ad una combinazione del grill e della ventola, associate ad un ciclo di
pulsazione dell'aria, € possibile conservare I'umidita dei cibi, grigliare la superficie e
cOOr garantire una cottura rapida delle pietanze utilizzando pochi condimenti, senza rinunciare al
© 190 sapore.
light 180 = 200 50+ 200 | E particolarmente indicata per verdure, frittate e carni. Il ciclo di aria pulsata mantiene
. I'umidita dei cibi, ne conserva le proprieta nutritive e garantisce una cottura rapida e
*% omogenea.
Provate tutte le vostre ricette riducendo la quantita di condimento che di solito utilizzate e
provate laleggerezza di questa nuova funzione!

(a) SUALCUNI MODELLI - Funzione con VARIO FAN : Vano Fan é I'esclusivo sistema di funzionamento sviluppato da Candy per ottimizzare i
risultati di cottura, la gestione della temperatura e la gestione dell'umidita. Il sistema Vario Fan modifica automaticamente la velocita di
rotazione della ventola per tutte le cotture in multifunzione. Questo sistema si attiva automaticamente tutte le volte che viene selezionata una
funzione all'interno dell'area tratteggiata sul pannello di controllo.

* Programma di prova secondo CENELEC EN 60350-1
** Programma di prova secondo CENELEC EN 60350-1 utilizzato per la definizione della classe energetica.
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CONSEILS DE SECURITE

+ AVERTISSEMENT: L'appareil et les parties accessibles deviennent chauds pendant ['utilisation. Des
précautions doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments chauffants.

* ATTENTION : les parties accessibles peuvent devenir trés chaudes quand le four est en marche. Les enfants
doivent étre tenus a une distance de sécurité.

» Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou ayant un manque d'expérience et de connaissances, a
moins qu'elles n'aient été formées a l'utilisation de I'appareil, par une personne responsable de leur sécurité.

* Les enfants ne doivent jouer avecl'appareil.

* Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne doit pas étre fait par des enfants sans surveillance.

* En cours d'utilisation I'appareil devient chaud. Des précautions doivent étre prises pour éviter de toucher les
éléments chauds a l'intérieur du four.

AVERTISSEMENT: Les parties accessibles peuvent devenir chaudes pendant I'utilisation. Les jeunes enfants
doivent étre tenus a I'écart.

* Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs ou de racloirs métalliques tranchants pour nettoyer la vitre de la porte du
four carils peuventrayer la surface, entrainant des risques d'explosion.

*Le four doit étre éteint avant d'enlever la protection et aprées le nettoyage, la protection doit étre replacé en
respectantlesinstructions.

» Utiliser seulement la sonde de température recommandée pour ce four.

* Ne pas utiliser de nettoyants vapeur pour le nettoyage.

* Brancher le cable d’alimentation sur une prise de courant qui supporte le voltage ; le courant et la charge sont
indiqués sur 'étiquette ; vérifier la présence d’'une mise a la terre. La prise d’alimentation doit supporter la charge
indiquée sur I'étiquette et étre dotée d’une mise a la terre en état de fonctionnement. Le conducteur de mise a la
terre estjaune et vert. Cette opération doit étre exécutée par du personnel qualifié. En cas d'incompatibilité entre
la prise d’alimentation et la fiche du cable de I'appareil, demander a un électricien professionnel de remplacer la
prise d’alimentation par un dispositif compatible. La fiche du cable d’alimentation et la prise d’alimentation doivent
étre conformes aux normes en vigueur dans le pays d’installation. |l est possible de brancher I'appareil a la prise
d’alimentation en installant un disjoncteur multipolaire qui supporte la charge électrique maximale, conformément
aux lois en vigueur, entre I'appareil et la prise d’alimentation. Le conducteur jaune et vert de mise a la terre ne doit
pas étre bloqué par le disjoncteur. La prise d’alimentation ou le disjoncteur multipolaire utilisé pour le branchement
doit rester atout moment accessible lors de I'installation de I'appareil.

*Le débranchement doit se faire en accédant a la prise d’alimentation ou en prévoyant un interrupteur sur le circuit
électrique fixe, conforme aux normes électriques.

*Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un cable ou un faisceau de cables spécial
disponible auprés du fabriquant ou en contactant le service aprés-vente.

Le cable d’alimentation requis estle HO5V2V2-F.

*Le non-respect des consignes ci-dessus peut compromettre la sécurité de I'appareil et annuler la garantie.

*Tout produit déversé en quantité doit étre éliminé avant le nettoyage.

*Pendant le nettoyage a pyrolyse, les surfaces peuvent devenir beaucoup plus chaude que d’habitude, les enfants
doivent donc étre tenus a une distance de sécurité.

*Ne pas installer 'appareil derriére une porte décorative, pour éviter la surchauffe.

*Enintroduisant le plateau dans le four, s’assurer que le stop est dirigé vers le haut et au fond de la cavité.

Le plateau doit complétement étre inséré dans la cavité

* AVERTISSEMENT : Ne tapissez pas les parois du four avec du papier aluminium ou un autre matériau de
protection jetable en vente dans le commerce. Tout papier aluminium ou autre matériau de protection qui entrerait
au contact direct de I'émail chaud risquerait de fondre et de détériorer I'émail intérieur du four.

*AVERTISSEMENT : Ne retirez jamais le joint de la porte du four.

Le présent appareil est marqué conformément a la directive 2012/19/UE relative aux déchets d'équipements électriques et
électroniques
(DEEE). Les DEEE contiennent a la fois des substances polluantes (qui peuvent avoir des conséquences négatives sur
I'environnement) et
des éléments de base (réutilisables). |l est important de soumettre les DEEE a des traitements spécifiques, en vue d'extraire et
d'éliminer de fagon appropriée toutes les substances polluantes, puis de récupérer et recycler tous les matériaux.
Chacun peut jouer un réle important quant a la protection de I'environnement contre les DEEE. Pour atteindre cet objectif, il est
I imo<ratif de suivre quelques régles élémentaires :
*Les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers.
« lIs doivent étre remis aux points de collecte appropriés gérés par la municipalité ou par des sociétés immatriculées. Dans plusieurs pays, il est
possible de collecter a domicile les DEEE volumineux.
* Lorsque vous achetez un nouvel appareil, vous devez retourner I'ancien au vendeur qui le récupére gratuitement, au cas par cas, a condition
que I'équipement soit de type équivalent et possede les mémes fonctions que celui fourni.

ECONOMIE ET RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

Lorsque cela est possible, éviter le préchauffage du four et éviter de le faire tourner a vide. N'ouvrez la porte du four que lorsque cela est
nécessaire, car il y a des déperditions de chaleur a chaque fois qu'il est ouvert. Pour une économie d'énergie significative, éteindre le four entre
5 et 10 minutes avant la fin de cuisson prévue, et utiliser la chaleur que le four continue de générer. Gardez les joints propres et en bon état, pour
éviter toute déperdition d'énergie. Si vous avez un contrat électrique avec un tarif heure creuse, le programme "cuisson différée" peut vous faire
réaliser des économies d'énergie en déplagantle début du programme a un intervalle de temps a tarif réduit.
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1. INSTRUCTIONS GENERALES

— Lire attentivement les instructions contenues dans cette brochure, elles fournissent d’'importantes indications sur la sécurité

d’installation, I'emploi du four et son entretien.

— Conserver soigneusement cette notice d’utilisation pour toutes consultations ultérieures.

—Apreés avoir déballé votre four, vérifier que I'appareil est complet.

— Les emballages comme le plastique, le polystyréne, peuvent constituer un danger pour les enfants. Ne pas les laisser a leur portée.

ATTENTION

Lors de la premiére utilisation du four, il peut se produire un dégagement de fumée acre provoqué par le premier échauffement du collant
des panneaux d’isolation enveloppant le four. Ce phénomeéne est normal. Attendez que la fumée cesse avant de cuire des aliments.
Lorsque le four est en fonctionnement, la porte en verre est particulierement chaude. Il est donc nécessaire que les enfants ne la touchent

pas.

ATTENTION: La tension et la fréquence d’alimentation sont indiquées sur la plaque signalétique (illustration derniére page).

Faites appel a un professionnel pour I’installation de votre four.

1.1 DECLARATION DE CONFORMITE:

1.5 IMPORTANT

Cet équipement, dans les parties destinées a entrer en contact
avec les aliments, est conforme aux normes fixées par les
directives CEE 89/109.

En utilisant le symbol C € sur ce produit, nous déclarons sur
notre propre responsabilité que ce produit est conforme a toutes
les normes Européennes relatives a la sécurité, la santé et a
I'environnement.

1.2 CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil est congu pour cuire des aliments. Tout autre utilisation
(exemple chauffage d’appoint) doit étre considéré comme impropre.
Le constructeur ne peut étre tenu comme responsable en cas de
dommages liés a une mauvaise utilisation ou a des modifications
techniques du produit.

L'emploi d’'un appareil électrique nécessite quelques régles de
sécurité.

-Ne pas tirer sur le fil électrique pour débrancher la prise.

-Ne pas toucher I'appareil avec les pieds ou les mains mouillés.
-Evitez d’utiliser 'appareil pieds nus.

Lutilisation de multiprises et de rallonges pour raccorder votre
appareil est fortement déconseillé. En cas de panne ou de mauvais
fonctionnement il faut éteindre le four avant de le démonter. En cas de
détérioration du fil électrique, remplacez-le rapidement en suivant les
indications suivantes: oOtez le fil d’alimentation électrique et
remplacez-le par un (du type HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2F) adapté
a la puissance de I'appareil. Vous veillerez a ce que cette opération
soit effectuée par un centre technique agréé. Pour I'utilisateur c’est la
certitude d’obtenir des pieces de rechange d’origine. Le non-respect
de ces regles peut compromettre la sécurité de I'appareil.

*Ne pas tapisser les parois du four avec des feuilles en
aluminium ou des protections jetables du commerce. La feuille
d'aluminium ou toute autre protection, en contact direct avec
I'email chauffe, risque de fondre et de deteriorer I'email du
moufle..

1.3 INSTALLATION

La mise en service de I'appareil est a la charge de l'acheteur, le
constructeur est dégagé de ce service. Les pannes liées a une
mauvaise installation ne seront pas couvertes par la garantie. Une
mauvaise installation peut provoquer des dommages aux personnes,
aux animaux domestiques; dans ce cas la responsabilité du
contructeur ne peut étre engagée.

1.4 MISE EN PLACE DU FOUR DANS SON MEUBLE

Une fois le four inséré dans son meuble, I'ancrage se fait par 4 vis
visibles en ouvrant la porte du four.

Pour permettre une meilleure aération du meuble, les fours doivent
étre encastrés conformément aux mesures et distances indiquées
surl'illustration de la derniére page.

N.B.: Pour les fours a associer avec des plaques de cuisson, il est
indispensable de respecter les instructions contenues dans la
brochure jointe a I'appareil a associer.

Le meuble qui va supporter le four doit avoir des caractéristiques
appropriés. Les panneaux du meuble doivent pouvoir résister a la
chaleur.

Dans le cas de meubles en bois plaqué, les colles doivent résister a
une température de 120°C sinon il y a un risque de décollement ou de
déformations. Conformément aux normes de sécurité, une fois
encastré, aucun contact ne doit étre possible avec les parties
électriques.

Toutes les parties qui assurent la protection doivent étre fixées de
fagon a ne pas pouvoir étre enlevées sans outil. Pour garantir une
bonne aération, retirer la paroi arriere du meuble.

1.6 ALIMENTATION ELECTRIQUE

Brancher la fiche dans une prise de courant équipée d’'un troisieme
contact correspondant a la prise de terre. Montez sur le fil une prise
normaliséé capable de supporter la charge indiquée sur la plaquette.
Le fil conducteur de masse a la terre est identifié par les couleurs
jaune et verte. Veiller & ce que votre installation soit capable de
supporter toute la puissance absorbée par le four. Si votre installation
électrique n’est pas conforme faites la modifier par un électricien afin
de prévenir tous risques. On peut également effectuer le
branchement au réscau en interposant entre I'appareil et le réseau un
interrupteur omnipolaire dimensionnée en fonction de la charge et
conforme aux normes en vigueur. Le fil de terre jaune et vert ne doit
pas étre interrompu par linterrupteur. La prise et linterrupteur
omnipolaire utilisés doivent étre facilement accessibles une fois
I'appareil électroménager installé.

1.7 EQUIPEMENT DU FOUR EQUIPEMENT
DIFFERENT SELON LE TYPE DE FOUR

Avant la premiére utilisation des différents accessoires, nous
recommandons un nettoyage avec une éponge additionnée de
produit lessiviel, suivi d'un ringage et d'un séchage.

La grille simple sert de support aux
moules et aux plats.

La grille porte-plat sert plus
particulierement a recevoir les grillades.
Elle est a associer au plat récolte sauce.
Gréace a leur profil spécial, les grilles
restent a I'horizontale jusqu'en butée.
Aucun risque de glissement ou de
débordement du plat.

Le plat récolte-sauce est destiné a
recevoir le jus des grillades. Il n'est a
utiliser qu'en mode grilloir,
Tournebroche ou Turbogril (selon
modele de four).

Attention : en cuisson autre que les modes Grilloir, Tournebroche, et
Turbo-gril, le plat récolte-sauce doit étre retiré du four.

Ne jamais utiliser le plat récolte-sauce comme plat a rétir, il en
résulterait des dégagements de fumée, des projections de graisse et
un encrassement rapide du four.
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Le set Pizza est l'idéal pour la
cuisson de pizza. Le set doit étre
utilisé avec le mode de cuisson
Pizza.

Le gril plat

Il est a combiner avec le plat récolte-
sauce pour tous types de grillades.
Une poignée est fournie, pour
permettre de retirer 'ensemble sans
se briler.

Ne pas stocker la poignée dans I'enceinte du four.

el

Grilles de fil latéral
Grille fil latéral si inclus.

Retrait et nettoyage des grilles
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1- Dévissez les écrousen les tournantdans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre

2-Retirez lesgrillesen les tirantdoucement vers vous.

3- Mettez les grilles directement au lave-vaisselle ou lavez-les
simplement avec une éponge humide et veillez a bien les essuyer.
4-Une fois les grilles nettoyées, remettez les doucement dans le four.
5-Fixer lesécrous en les tournant dans le sens des aiguilles d’une
montre.

Pendant I'utilisation du four, les accessoires non utilisés
doivent étre retirés du four.

2. CONSIGNES UTILES

2.1 GRILLES DU FOUR, NOUVEAU SYSTEME
D’ARRET

Tous les fours bénéficient d’'un nouveau
systeme d’arrét des grilles. Ce systéme
permet de sortir complétement la grille en
totale sécurité. Parfaitement bloquée elle
ne peut pas basculer vers I'avant malgré la
présence d’un poids important. Plus
stables,ces grilles assurent une plus
grande sécurité et tranquillité.

2.2 LA CUISSON AU GRIL

Le préchauffage est superflu. La cuisson peut se faire porte close et
les aliments doivent étre placés par rapport au gril en fonction des
résultats que I'on souhaite obtenir.

— Plus prés pour les aliments dorés en surface et saignants.

— Plus loin pour les aliments bien cuits a I'intérieur.

Le lechefrite permet la récupération dujus.

Ne jamais utiliser le lechefrite comme plat a rotir, il en résulterait
dégagements de fumée, des projections de graisse et un
encrassement rapide du four.

2.3 SELON MODELE LEPACK U-cooKk

Les fours U-COOK sont dotés de contrdle électronique de la
turbine de cuisson, breveté “VARIO FAN”. Le Systéme change
automatiquement la vitesse de la turbine en multifonction pour
optimiser la distribution de l'air et de la température dans I'enceinte
du four pendant la cuisson.

Tous les fours U-COOK sont dotés de la fonction G
permettant une gestion de 'humidité et de la température.

Elle réduit la perte d’humidité des aliments jusqu’a 50%
ce qui garantit une douceur et une meilleure saveur du
mets. Une cuisson aussi délicate est recommandée pour
la cuisson du pain et des patisseries,

selon modéle, elle réduit le temps de préchauffage des
fours : seulement 8 minutes pour atteindre les 200°C.

Donne la possibilité de personnaliser le niveau et
l'intensité de grillade, jusq’a 50% en plus par rapport a
un four multifonction traditionnel.

Certains fours sont équipés de la nouvelle porte | WIDE DOOR

a une plus ample superficie en verre qui permet un meilleur
entretien et un meilleur isolement thermique.

2.4 CONSEILS DE NETTOYAGE ET D’ENTRETIEN

Pour nettoyer les surfaces en inox et en émail, utilisez de I'eau tiede
légérement savonneuse. Vous pouvez utiliser un produit adapté au
nettoyage de ce type de surface. Eviter absolument les produits
abrasifs qui pourraient endommager la surface du four. En cas de
salissures tenaces, évitez d'utiliser des ustensiles susceptibles de
rayer irremédiablement la surface de votre four. Il est conseillé de
nettoyer régulierementl’intérieur de votre four aprés chaque cuisson.
Si vous ne respectez pas le nettoyage de votre four aprés chaque
cuisson vous aurez une odeur désagréable, et les projections de
graisse seront encore plus difficiles a enlever. Pour I'intérieur du four
utiliser de I'eau chaude avec une éponge grattoir. Il existe dans le
commerce des produits adaptés au nettoyage du four. Le nettoyage
du four est fastidieux. Il existe en option des panneaux autonettoyants
spéciaux avec un émail microporeux qui peuvent s’adapter sur les
fours (voir paragraphe four autonettoyant par catalyse).

Pour nettoyer les grilles inox, utilisez une éponge avec grattoir.
Attendre que la surface soit froide avant de la nettoyer. L utilisation
d’eau froide au contact de la vitre chaude peut briser la vitre. Si cela
devait arriver la garantie ne couvrirait pas ce dommage. Pour changer
I'ampoule d’éclairage du four veillez a débrancher électriquement le
four. Les ampoules de four sont spécifiques, elles sont congues pour
résister a une température élevée.

2.5 ASSISTANCE TECHNIQUE

En cas de de mauvais fonctionnement, vérifier si la prise est
branchée. Aprés ces vérifications, adressez vous a votre revendeur
ou prévenez directement notre service technique qui interviendra
dans les plus brefs délais. Veiller a ce que le coupon de garantie fourni
avec le produit soit correctement rempli, avec la date d’achat du four.
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3. MINUTEUR

3.1 UTILISATION DU MINUTEUR SONORE

3.2 UTILISATION DU MINUTEUR COUPE-CIRCUIT

° @ Pour sélectionner le temps de cuisson
5 -5 tournez le bouton sur le temps désiré. Dés
50.// I "0 que le temps de cuisson est écoulé une
{ \ sonneriere retentit. Il ne vous reste plus qu'a
[ |
45 | | *15 | couper manuellementle four.
\ /"
40° 2
™
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Il est possible de programmer la durée de la
cuisson et l'extinction automatique du four
(max. 120 minutes).

A l'expiration du temps désigné, la manette
sera en position O, une sonnerie retentira et le
four s'arrétera automatiquement.

Si I'on souhaite utiliser le four sans
programmer d'arrét automatique, positionner
la manette en position

Le tour peut étre allumé seulement en
sélectionnant un temps de cuisson ou en

tournant le bouton en position @3 .

4. INSTRUCTIONS POUR L'UTILISATION

I T°C
Bouton de |Pardefautet| .., o . 5
welection | Somreglage | 10989 Fonction selon modéle
programmateur Tﬁgf*%z‘t':tc
électronique
(Type A)
O Allumage de I’éclairage du four.
Décongélation:
% y‘) fonctionnement de la turbine de cuisson qui brasse I'air dans I'enceinte du four. Idéale pour
0 réaliser une décongélation avant une cuisson.
220 Convection naturelle: utilisation simultanée de la résistance de sole et de volte. Préchauffer
— 50 = MAX le four une dizaine de minutes. Idéale pour toutes les cuissons a I'ancienne, pour saisir les
° 50 = 240 viandt‘as rouges, Ies. rosbifs, gigo.ts, gibiers, le pain, les papillotes, les feuilletages. Placer le
* — mets a cuire a un niveau de gradin moyen.
— Chaleur brassée (a): Fonction recommandée pour les volailles, les patisseries, les poissons,
gg 200 les légumes... La chaleur pénétre mieux a l'intérieur du mets a cuire et réduit le temps de
N— 50 - MAX cuisson, ainsi que le temps de préchauffage. Vous pouvez réaliser des cuissons combinées
. avec préparations identiques ou non sur un ou deux gradins. Ce mode de cuisson assure en
@ 50 =230 effet une répartitionhomogéne de la chaleur et ne mélange pas les odeurs. Prévoir une dizaine
de minutes de plus, pour la cuisson combinée.
Sole brassée (a): Idéale pour les tartes a fruits juteux, les tourtes, les quiches, les patés. Elle
ag 160 50 = MAX évite le dessechement des aliments et favorise la levée pour les cuissons de cakes, pate a pain
. : et autres cuissons par le dessous. Placer la grille sur le gradin inférieur. Avec ce mode de
50 + 220 cuisson, un préchauffage est nécessaire en Chaleur Brassée pendant une dizaine de minutes.
Gril: l'utilisation du grilloir se fait porte fermée. Un préchauffage de 5 mins est nécessaire
Niveau 4 pour le rougissement de la résistance. Succés assuré pour les grillades, les brochettes et les
50 - MAX gratins. Les viandes blanches doivent étre écartées du grilloir ; le temps de cuisson sera alors
° 1+4 plus long, mais la viande sera plus savoureuse. Les viandes rouges et filets de poissons peuvent
étre placés sur la grille avec le plat récolte sauce glissé dessous.
Turbo-Gril (a): I'utilisation de la position turbo-gril se fait porte fermée. Un préchauffage
est nécessaire pour les viandes rouges et inutile pour les viandes blanches. Idéal pour les
e ang 190 cuissons de volume épais, des piéces entieres telles que réti de porc, volailles etc... Placer
63 1 -0 50 + 200 le mets a cuire directement sur la grille au centre du four, a un niveau moyen. Glisser le récolte-
80 = 200 sauce sous la grille de fagon a récupérer les graisses. S'assurer que le mets ne soit pas trop
pres du grilloir. Retourner la piéce a cuire a mi-cuisson.
Pizza (a)
50 = MAX La forte chaleur produite par la fonction Pizza est trés proche de celle d’un feu de bois dans
220 un four traditionnel
La fonction "COOK LIGHT" vous permet de cuire d'une fagon saine, en réduisant la quantité de
graisse ou d'huile nécessaire a la cuisson. Grace a I'utilisation combinée du gril, du ventilateur et
cOOK d'un brassage de I'air, elle permet de conserver la teneur en humidité des aliments, en cuisant plus
190 rapidement sans perte de saveurs. Le brassage de I'air d'air maintient I'numidité a l'intérieur du
. 50 + 200 four et conserve les valeurs nutritionnelles des aliments en assurant un processus de cuisson
180 + 200 rapide et uniforme.
* % Cette fonction est particulierement adaptée pour la cuisson des viandes et des légumes grillés.
Essayer "COOK LIGHT " sur toutes vos recettes et laissez- vous tenter par la Iégéreté de cette
nouvelle fonction!

(a) sur certains modéles “Fonction avec turbine a systéme variable” : systeme de fonctionnement du four pour optimiser les résultats de cuisson,
la gestion de la température ainsi que la gestion de 'humidité. Le systéme “Turbine a vitesse variable” modifie automatiquement la vitesse de rotation
de la turbine pour toutes les cuissons multifonctions. Ce systéeme s’active automatiquement toutes les fois qu’une fonction est sélectionnée a I'intérieur
de la partie représentée en pointillé sur le tableau de bord.

* Programme testé selon le CENELEC, norme européenne EN 60350-1
** Programme testé selon le CENELEC, norme européenne EN 60350-1 qui définit la classe énergétique.

FR 16




INSTRUCCIONES PARA UN USO SEGURO

+ ADVERTENCIA: El aparato y sus componentes accesibles se calientan durante el uso. Se debe tener
cuidado de no tocar los elementos calefactores.

+ ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden estar muy calientes cuando se utiliza el horno. Los nifios
deben mantenerse a una distancia segura.

* Este aparato puede ser usado por nifios mayores de 8 afios y personas con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento siempre y cuando hayan sido supervisadas o
instruidas sobre el uso del aparato de forma seguray del conocimiento de los riesgos que comporta.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Lalimpiezay el mantenimiento que debe realizar el usuario no sera realizada por nifios sin supervision.

* Durante el uso, se calienta el aparato. Se debe tener cuidado de no tocar los elementos calefactores del
interior del horno.

ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden calentarse durante el uso. Los nifios deben permanecer
alejados.

* No utilizar limpiadores abrasivos o rascadores metalicos afilados para limpiar el cristal de la puerta del horno
ya que pueden rayar la superficie, pudiendo comportar la rotura del cristal.

» Se debe apagar el horno antes de retirar la pantalla, después de la limpieza, se debe colocar segun las
instrucciones.

* Use solamente el sensor de temperatura recomendado para este horno.

* No utilice limpiadores de vapor para la limpieza del aparato.

* Conecte un enchufe en el cable que transporta la tension, la corriente y la carga indicadas en la etiqueta y que
tiene el contacto de masa. La toma de corriente debe adecuarse a la carga indicada en la etiqueta y disponer
de un contacto de masa conectado y operativo. El conductor de tierra es de color amarillo verdoso. Esta
operacion debe realizarla un profesional debidamente cualificado. Sila toma de corriente es incompatible con
el enchufe del electrodoméstico, pida a un electricista profesional que sustituya la toma por otra adecuada. El
enchufe y la toma deben cumplir las normas actuales del pais donde se instala el electrodoméstico. En la
conexion con la fuente de alimentacion también puede utilizarse un contactor omnipolar entre la fuente y el
electrodomeéstico. Este debe soportar la carga conectada maximay cumplir la legislacion vigente. El contactor
no debe interrumpir el cable de tierra de color amarillo verdoso. La toma de corriente o el contactor omnipolar
empleados deben estar facilmente accesibles cuando se instala el electrodoméstico.

*La desconexion puede realizarse mediante el enchufe accesible o mediante la incorporacion de un interruptor
en el cableado fijo con arreglo alas normativas de cableado.

*Si el cable de alimentacién estda dafado, debe sustituirse por un cable o un haz de cables especial
comercializado por el fabricante; también puede ponerse en contacto con el departamento de atencién al
cliente.

* El cable de alimentacion debe ser de tipo HO5V2V2-F.

*Elincumplimiento de lo anterior puede poner en peligro la seguridad del electrodoméstico y anular la garantia.
*Cualquier vertido de material excesivo debe eliminarse ante de la limpieza.

«Durante la limpieza pirolitica, las superficies pueden calentarse mas de lo habitual, por lo que los nifios deben
mantenerse a una distancia de seguridad.

*El electrodoméstico no debe instalarse detras de una puerta decorativa para evitar que se caliente en exceso.
*Cuando coloque la bandeja interior, asegurese de dirigir el tope hacia arriba en la parte trasera de la cavidad.
La bandeja debe introducirse por completo en la cavidad.

*ADVERTENCIA: No forre las paredes del horno con papel de aluminio ni utilice las protecciones desechables
que se encuentran disponibles en los comercios. El papel de aluminio o cualquier otra proteccion que entre en
contacto directo con el esmalte caliente puede derretirse y dafiar el esmalte del interior.

+«ADVERTENCIA: Nunca quite lajunta de estanqueidad de la puerta del horno.

Este aparato esta etiquetado conforme a la Directiva europea 2012/19/EU sobre residuos de aparatos eléctricos y electronicos.
(RAEE). La RAEE contiene tanto sustancias contaminantes (que pueden generar consecuencias negativas para el medio ambiente)
como componentes basicos (que pueden reutilizarse). Es importante someter los RAEE a tratamientos especificos, con el fin de
retirar y eliminar correctamente todos los contaminantes y reciclar todos los materiales. Los usuarios pueden desempefiar una
EEm funcionimportante para garantizar que los RAEE no representen un problema ambiental; es esencial que se sigan algunas reglas:
*Los RAEE no se deben tratar como residuos domeésticos.
» Los RAEE se deben depositar en los puntos de recoleccion correspondientes gestionados por la municipalidad o por empresas registradas. En
muchos paises, para los RAEE de gran tamafio, puede existir la recoleccién domiciliaria.
» Cuando compre un nuevo aparato, el anterior debe devolverse al vendedor que lo debe recolectar gratuitamente de manera individual, siempre
que el equipo sea de un tipo equivalente y que tenga las mismas funciones que el equipo entregado.

AHORRARY RESPETAR EL MEDIOAMBIENTE

Cuando es posible, evitar el precalentamiento del horno y evitar hacerlo funcionar vacio. Abrir la puerta del horno Unicamente cuando es
necesario, porque hay desperdicion de calor cada vez que se abre. Para un ahorro de energia significativo, apagar el horno entre 5y 10 minutos
antes del final previsto de la coccién, y usar el calor que el horno sigue generando. Mantener las juntas limpias y en buen estado, para evitar
cualquier deperdicion de energia. Si tiene un contrato eléctrico con una tarifa de horas valles, el programa "coccion diferida" puede permitirle
ahorrar energia, desplazando el principio del programa a una franja horaria con tarifa reducida.
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1. INSTRUCCIONES GENERALES

Le agradecemos que haya elegido uno de nuestros productos. Para obtener de este electrodoméstico las mejores prestaciones aconsejamos:

« Leer atentamente las advertencias contenidas en el presente manual.
» Conservar con cuidado este manual para cualquier consulta posterior.

Cuando el aparato esta en funcionamento todos sus elementos assessibles, estan calientes. Por ello, tenga cuidado de no tocar estos elementos.
Durante la primera puesta en funcionamiento del horno puede producirse un humo de olor acre causado por el primer calentamiento del pegamento
de los paneles de aislamiento que envuelven el horno. Se trata de un fenédmeno absolutamente normal y, en caso de verificarse, es preciso esperar

ala extincion del humo antes de introducir los alimentos.

Por su naturaleza el horno es un aparato que se calienta, de modo particular el cristal de la puerta.

1.1 DECLARACION DE CONFORMIDAD

Este aparato, en las partes destinadas a estar en contacto con los
alimentos cumple la Directiva CEE 89/109.

Al mostrar el Iogoc € marcado en este producto, declaramos, bajo
nuestra propia responsabilidad, el cumplimiento de todos los
requisitos europeos en términos de seguridad, salud y medio
ambiente, establecidos en la legislacion de este producto.

1.2 INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

*Este aparato debera destinarse Unicamente al uso para el cual ha
sido especialmente concebido, es decir, para la coccion de alimentos.
Cualquier otro uso (por ejemplo, calentamiento a temperatura
ambiente) debe considerarse impropio, y por lo tanto peligroso.

El fabricante declina toda responsabilidad por los posibles dafios
causados por el uso impropio, erréneo e irracional del aparato.

*El uso de cualquier aparato eléctrico comporta la observacion de
algunas reglas fundamentales. En particular:

— Nottire del cable de alimentacion para desenchufar el aparato.

— Notoque el aparato con las manos o los pies humedos o mojados.
— No utilice el aparato sino lleva calzado.

— No utilice adaptadores, ladrones ni alargadores.

— En caso de averia o de mal funcionamiento del aparato, apaguelo y
no lo manipule.

*En caso de deterioro del cable, sustitiyalo inmediatamente con
arreglo a las siguientes indicaciones:

— saque el cable de alimentacién y sustitlyalo por uno (tipo HO5RR-
F, HO5VV-F, HO5V2V2-F)y adecuado a la potencia del aparato.

— esta operacion debera realizarla un técnico especializado. El hilo
de tierra (amarillo-verde) debe ser obligatoriamente 10 mm mas largo
que los conductores de linea.

En caso de que el aparato precise ser reparado, dirijase Unicamente a
un centro de asistencia técnica autorizado y exija piezas de recambio
originales.

No observartodo lo mencionado puede comprometer la seguridad del
aparato.

*No forrar las paredes del horno con aluminio u otras
protecciones disponibles en tiendas. El aluminio o los
protectores, en contacto directo con el esmalte caliente puede
derretirse y deteriorar el esmalte del interior.

1.3 INSTALACION

La instalacion corre a cargo del comprador y el Fabricante queda
exento de este servicio; eventuales intervenciones requeridas a la
Casa Constructora que dependan de una instalacion incorrenta no
estanincluidas en la Garantia.

La instalacion debe ser efectuada segun las instrucciones por
personal profesionalmente cualificado. Una instalacion errénea
puede causar dafios a personas, animales o cosas, de los cuales el
fabricante no puede ser considerado responsable.

1.4 INTRODUCCION DEL MUEBLE

Introduzca el aparato en el hueco del mueble (bajo encimera o en
columna). El horno se fija introduciendo 4 tornillos en los agujeros del
marco, visibles al abrir la puerta.

Con el objeto de permitir una mejor ventilacion del mueble, empotre el
horno respetando las medidas y las distancias indicadas en la ultima
pagina.

Nota: Para los hornos que deban acoplarse a una encimera, resulta
indispensable respetar las instrucciones contenidas en el manual
adjunto al aparato a acoplar.

1.5 IMPORTANTE

Para garantizar un correcto funcionamiento del aparato encastrable,
es necesario que el mueble tenga las caracteristicas adecuadas. Los
paneles de los muebles adyacentes al horno deberan ser de un
material resistente al calor. En el caso de los muebles de madera
chapada, el encolado debera resistir una temperatura de 120°C: los
materiales plasticos o encolados que no resistan esta temperatura
pueden deformarse o despegarse.

De acuerdo con las normas de seguridad, una vez empotrado el
aparato no deben existir contactos con las piezas eléctricas. Todas
las piezas protectoras deben fijarse de manera que no puedan
sacarse sin la ayuda de un utensilio.

Para garantizar una buena ventilacion debe eliminarse la pared
posterior del hueco, y el panel de apoyo debe tener una apertura
minimade 45 mm.

1.6 CONEXION ELECTRICA

Enchufe la clavija en una base provista de un tercer contacto
correspondiente a la toma de tierra, la cual debera conectarse
correctamente.

Enlos modelos desprovistos de clavija, monte una clavija estandar en
el cable capaz de soportar la carga indicada en la placa de
caracteristicas. El hilo de tierra es de color amarillo-verde. Esta
operacion debera realizarla un técnico especializado.

En caso de que la base y la clavija del aparato sean incompatibles,
haga que un técnico especializado le cambie la base por otra
adecuada.

También puede efectuar la conexion a la red intercalando entre el
aparato y la red un interruptor omnipolar, preparado para la carga y
con arreglo a las normas vigentes. El hilo de tierra amarilloverde no
debe quedarinterrumpido por el interruptor.

La base o el interruptor omnipolar utilizados para la conexion deben
estar situados en un lugar facilmente accesible y cerca del
electrodoméstico instalado.

Importante: en la fase de instalacion, coloque el cable de
alimentacion de manera que en ningin punto alcance una
temperatura superior alos 50 °C a temperatura ambiente.

El aparato cumple los requisitos de seguridad previstos por los
institutos normativos. Sélo se garantiza la seguridad eléctrica de este
aparato si ha sido conectado correctamente a unainstalacion de toma
de tierra eficaz, con arreglo a lo dispuesto en las normas vigentes de
seguridad eléctrica, (en caso de duda, exija un control exhaustivo de
la instalacion por parte de un técnico especializado). El fabricante
declina toda responsabilidad por los posibles dafios causados por la
falta de conexion a tierra de lainstalacion.

Importante: el fabricante queda exento de cualquier responsabilidad
por los posibles dafios personales o materiales causados por la falta
de conexion aftierra.

ATENCION: La tension y frecuencia de alimentacion estan
indicadas en la tarjeta de matricula (en la ultima pagina).
Compruebe que la capacidad eléctrica de la instalacion de las bases
sean adecuadas para la potencia maxima del aparato, indicada en la
placa de caracteristicas. En caso de duda, dirijase a un técnico
cualificado.

1.7 EQUIPAMIENTO DEL HORNO - segun el modelo

Es necesario limpiar el equipamiento del horno antes de su primer
uso. Limpie con una esponja, y séquelo.

Larejilla simple sirve de soporte para los moldes y las fuentes.
Larejilla para sostener las fuentes sirve mas especialmente para

colocar las parrilladas. Debe utilizarse
junto con la bandeja que recoge el jugo
de coccion (grasera).

Gracias a su perfil especial, las rejillas
permanecen en horizontal hasta el
tope. No hay ningin riesgo de
deslizamiento o de desbordamiento de
la fuente.
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La grasera sirve para recoger el jugo de
las parrilladas. Sélo se debe utilizar en
modo Girill, Asador o Turbogrill (segun el \/

modelo). Para los otros modos de coccion,

retirela del horno.

No utilice nunca la grasera como fuente para asar. Ello provocaria
emanacion de humos, salpicaduras de grasa y un ensuciamiento
rapido

El Set para Pizza es ideal para cocinar
pizzas. El set debe utilizarse de forma
combinada con la funcion Pizza.

Labandeja del horno.

La bandeja del horno es ideal para asar.
Uselo junto con la bandeja de goteo. Un
pomo o manivela viene incluido para
ayudar a mover los accesorios de
manera segura. No deje este pomo o

manivela dentro del horno.

Durante la utilizacion del horno, los accesorios que no utilice
deben ser retirados del mismo.

e — ———y

T T—13
Laterales de alambres '4 1 R
Rejilla del alambre lateral si = ’

esta incluido.

Extraccion y limpieza de las guias laterales

1- Quitar las tuercas moleteadas, girandolas en sentido contrario a las
agujas delreloj.

2- Quitar las guias laterales metélicas, tirando de ellas hacia ti.

3- Limpiar las guias laterales metalicas en el lavavajillas o bien
empleando una esponja humeday secandolas posteriormente.

4- Después del proceso de limpieza, montar las guias laterales
metélicas en orden inverso al mencionado anteriormente.

5- Fijarlas tuercas moleteadas.

2. CONSEJOS UTILES
2.1 REJILLAS HORNO - SISTEMA DE SUJECION

Elhorno esta dotado de un nuevo sistema
de sujecion de las rejillas.

Este sistema permite extraer las rejillas
casi por completo sin que caigan y
manteniéndolas perfectamente en plano,
permitiendo verificar y mezclar los
alimentos con la maxima tranqu-ilidad y
seguridad.

Para extraer las rejillas es suficiente, como
se indica en el dibujo, levantarlas,
cogiéndolas por la parte anterior y tirar de ellas.

2.2 LA COCCION AL GRILL

Este tipo de coccion permite el dorado rapido de los alimentos. Con
este fin, le aconsejamos introducir la rejilla generalmente en el 3° 0 4°
estante, segun las dimensiones de los alimentos. (pag. 24) Casi todas
las carnes pueden ser cocidas al grill, excepto algunas carnes tiernas
de cazay albondigas.

La carne y el pescado para cocinar al grill deben ser ligeramente
untados con aceite.

2.3LOS MODELOS U-cooK

Los hornos U:COOK tienen un control electrénico de la velocidad
del ventilador que esta patentado por Candy y que se llama
VARIOFAN. Durante la coccion, este sistema cambia
automaticamente la velocidad del ventilador (en el modo
multifuncion) para optimizar el flujo de aire y la temperature interna
delhorno.

Soft

Todos los hornos U-COOK tienen la funcion 206k .
Esta funcion permite la distribucion de la humedad y de la
temperatura. Reduce la perdida de humedad en un 50 %,
lo que garantiza un alimento mas sabroso y tierno. Esta
funcion es recomendada para cocinar pasteles y pan.

La funcion Sprinter reduce el tiempo de calentamiento del
horno; en sélo 8 minutos alcanza 200°.

La funcién Supergrill da la posibilidad de aumentar la

intensidad del tostado. La potencia Supergrill se
incrementa un 50% respecto a un grill convencional.

Algunos hornos vienen equipados con la nueva contrapuerta de
cristal la cual tiene una mayor area de cristal y permite un mejor
aislamiento.

2.4 LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO

Limpiar las superficies de acero inox y esmaltadas con agua templada y
jabon, o con productos especificos de comercios especializados,
evitando absolutamente el uso de polvos abrasivos que dafarian las
superficies y partes estéticas.

La limpieza del horno es muy importante y debe ser efectuada cada vez
que éste es utilizado. En las paredes se depositan grasas derretidas
durante la coccién que podrian, en el sucesivo encendido, producir olores
desagradables que afectarian a la coccién. Para la limpieza utilizar agua
caliente y jabon, aclarando cuidadosamente.

Para eliminar esta tarea, las paredes del horno pueden ser revestidas
con paneles autolimpiantes especiales, accesorios opcionales en
algunos modelos: ver paragrafo especifico “HORNO
AUTOLIMPIANTECATALITICO”

Utilizar jabon y barillas de acero para las rejillas inox. La limpieza de las
superficies de cristal templado debe ser efectuada cuando las superficies
estén frias. Eventuales roturas debidas a la no observacion de esta regla
elemental no estan cubiertos por la garantia.

La bombilla del horno puede ser sustituida desconectando eléctricamente
el aparato y destornillando la ampolla que la encierta, sustituyendo la
bombilla por una analoga resistente a altas temperaturas.

Se aconseja ademas utilizar fuentes con bordes altos en el caso de
cocciones de alimentos particularmente grasos (asados, etc) y utilizar la
grasera al realizar la coccion al grill.

Para el caso que, por condiciones particulares de suciedad, no fuera
suficiente la accion precedente, se aconseja apartar las grasas con un
pafio mullido o una esponja humedecidos con agua caliente. La porosidad
del esmalte es fundamental para garantizar la accién autolimpiante.

N.B. Todos los paneles autolimpiantes comercializados en el mercado
tienen una eficacia de rendimiento de aproximadamente 300 horas de
funcionamiento del horno. Pasado dicho limite los paneles deberian ser
sustituidos.

2.5 ASISTENCIA TECNICA

En caso de incorrecto funcionamiento del horno le aconsejamos:
—verificar la buena conexion del enchufe en latoma de corriente.

En caso de que no se determine la causa del mal funcionamiento: apagar
el aparato sin manipularloy llamar al Servicio de Asistencia Técnica. Antes
de llamar al Centro de Asistencia recuerde tomar nota del nimero de
matricula situado en la tarjeta matricula del producto (Fig. ltima pagina).
El aparato estd dotado de un certificado de garantia que le permite
disponer del Servicio Asistencia Técnica.
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3. MINUTERO

3.2 USO DEL TEMPORIZADOR

Con este mecanismo es posible programar la

3.1 USO DEL MINUTERO © S . "
° duracion exacta en minutos de la coccion y, por
» ,,,,\JO 2 tanto, la desconexion automatica del horno
55 @ Para seleccionar el tiempo elegido, gire el y dl \ (max.120 minutos)
P mando una vuelta completa y después 120 y \-30 [ Una vez transcurrido el tiempo seleccionado el
50. / N ) vuelva a ajustar la marca en la posicién N |.40 | mando alcanzara la posicién de sefial acustica
[ \ correspondiente al tiempo deseado. Una vez mo- /. 0O, a partir de la cual el horno se desconectara
45+ | |15 transcurrido el tiempo seleccionado se 00" 7 0 automaticamente.
/. emitira una sefial acustica durante algunos 96\"’7"7/‘0 60 Unicamente se podra conectar el horno
400\ 0 segundos. 80 seleccionando un tiempo de coccién o
C. irando el mando ala posicién
R g p )
TemperaturasJ
redeterminada
Mando I; reglaje para el Mando E
selector programador | termostato FUNCION
electrénico
(Type A)
O Conecta la luz interior
DESCONGELACION
% yo Funcionamiento de la turbina de coccién que hace circular el aire dentro del espacio
0 del horno. Ideal para realizar una descongelacion previa a una coccion.
— . Conveccion natural
. 220 S AL Funcionan la resistencia inferior y la resistencia superior del horno. Es la coccion
— 50 = 240 tradicional, ideal para cocinar asados, caza, galletas, manzanas al horno y para
* conseguir alimentos crujientes.
CALOR CIRCULANTE (a) ) o ] ) )
= Utilizacion simultanea de la resistencia inferior, superior y de la turbina que hace circular
% 200 50 = MAX | elaire dentro del espacio del horno. Funcion recomendada para las aves, la reposteria,
(A los pescados, las verduras... El calor penetra mejor dentro del alimento a cocer
50 + 230 reduciendo el tiempo de coccidn, asi como el tiempo de precalentamiento. Se pueden
’ realizar cocciones combinadas con preparaciones idénticas o distintas en uno o dos
@ niveles. Este modo de coccion garantiza una distribucion homogénea del calory no
mezcla los olores. Para una coccion combinada se deben prever unos diez minutos mas.
RESISTENCIA INFERIOR CIRCULANTE (a)
160 Utilizacion de la resistencia inferior mas la turbina que hace circular el aire dentro del
% 50 + MAX espacio del horno. Ideal para hacer tartas de frutas jugosas, tortadas, quiches, pasteles.
— 50 + 220 Evita que se sequen los alimentos y favorece la subida de bizcochos, masa de pany
otras cocciones realizadas por debajo. Coloque la rejilla en la ranura inferior.
GRILL: El grill debe utilizarse con la puerta cerrada.
. Utilizacion de la resistencia superior con posibilidad de ajustar la temperatura. Es
~—~——~ Nivel 4 necesario un precalentamiento de 5 minutos para que la resistencia se ponga al rojo.
o 124 50 + MAX Exito seguro con las parrilladas, las brochetas y los gratinados. Las carnes blancas
= deben alejarse del grill, porque aunque asi se alargara el tlemci)o de coccioén, la carne
quedara mas sabrosa. Las carnes rojas y los filetes de pescado se pueden colocar
encima de la rejilla colocando debajo la grasera.
TURBOGRILL (a) : La funcién turbogrill debe utilizarse con la puerta cerrada. )
Utilizacién de la resistencia superior mas la turbina que hace circular el aire dentro del espacio
L oand del horno. Se requiere un precalentamiento para las carnes rojas pero no para las carnes
gg 190 50 = 200 blancas. Ideal para las cocciones de volumen grueso, piezas enteras como cerdo asado, las
aves, etc. Coloque el plato que quiera cocer directamente en la rejilla en el centro del horno,
180 = 200 a un nivel medio. Coloque la grasera debajo de la rejilla para que las grasas caigan dentro.
Asegurese de que la comida no quede demasiado cerca del grill. En la mitad de la coccion,
gire la pieza que esté cociendo.
Modalidad pizza
220 50 = MAX El calor envolvente en esta modalidad genera un ambiente similar al de los hornos de
lefia de las pizzerias.
La funcion "COOK LIGHT" (“Cocina Light”) permite cocinar de manera mas saludable,
oo reduciendo la cantidad de grasa o aceite necesaria. Gracias a la combinacion del grill y el
< ®) uy 190 ventilador, conjuntamente con un flujo de aire variable, se conservara el nivel de humedad de los
& alimentos, dorando la superficie y reduciendo el tiempo de coccién, sin alterar su sabor.
50 = 200 limentos, d do | rfici duciendo el ti d i6 in alt b
light 180 + 200 Especialmente, es adecuado para la coccion de carnes, verduras asadas y tortillas. El flujo
variable de aire mantiene tanto la humedad en el interior del horno como en los alimentos,
*% conservando los valores nutricionales y garantizando un proceso de coccién uniforme rapido.
iPruebe todas sus recetas y reduzca la cantidad de condimentos que se emplean y experimente
la ligereza de esta nuevafuncion!
(a) SEGUN EL MODELO, Funcién con VARIO FAN : Fan es el exclusivo sistema de funcionamiento desarrollado porCandy para optimizar los
resultados de coccion, la regulacién de la temperatura y la regulacién de la humedad. El sistema Vario Fan modifica automaticamente la velocidad de
rotacion del ventilador para todo tipo de cocciones en multifuncion. Este sistema se activa automaticamente cada vez que es seleccionada una funcion
en el interior del area descrita en el panel de control.

* Programa de prueba segun CENELEC EN 60350-1
** Programa de prueba segun CENELEC EN 60350-1 utilizado para la definicion de la clase energética.
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VARNOSTNA NAVODILA

OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med uporabo segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete
grelcev!

* OPOZORILO: med delovanjem pecice, se njeni izpostavljeni deli lahko zelo segrejejo. Zato poskrbite, da
bodo tedaj otroci varno oddaljeni.

* Otroci, starejSi od 8 let, ter osebe z zmanjSanimi fizinimi, zaznavnimi ali umskimi sposobnostmi ali
pomanijkljivimi izkuSnjami ter znanjem lahko uporabljajo aparat le pod nadzorom oseb, ki so odgovorne za
njihovo varnost, in ki so jih seznanili z varno uporabo aparata ter le v primeru, da razumejo tveganje, ki je s
tem povezano.

» Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

» Otroci lahko sodelujejo pri €iS€enju in vzdrzevalnih delih le pod nadzorom odraslih.

POZOR: Dostopnideli se med uporabo zelo segrejejo. Pazite, da se majhni otroci ne priblizajo!

* Ne uporabljajte grobih ali jedkih Cistil ali ostrih kovinskih strgal za CiS€enje vrat pecice, saj bi lahko
opraskali povrsino, zaradi takih poSkodb pa bi lahko steklo pocilo.

* Pred odstranjevanjem zaScCite morate pecico izklopiti; po CiS€enju zaSc€ito namestite nazaj, kot je to
pojasnjeno v navodilih za uporabo.

» Uporabljajte samo temperaturno sondo, kije namenjena uporabi v tej pecici.

* Pri €iS€enju ne uporabljajte aparatov za CiS€enje s paro.

« Vtika€ napajalnega kabla priklopite v vti€nico, ki izpolnjuje zahteve glede napetosti, toka in moci, ki so
navedene na oznaki naprave, vtiCnica pa mora biti tudi ustrezno ozemljena. Vti¢nica mora zagotavljati
ustrezno moc, ki je navedena na oznaki naprave, biti mora ozemljena in v brezhibnem stanju. Kabel za
ozemljitev je rumeno-zelene barve. Priklop naprave mora izvesti ustrezno usposobljena oseba. Ce vti¢nica
in vtikaC nista zdruzljiva, naj ustrezno usposobljeni elektro-serviser zamenja vticnico s taksno, ki se bo
prilegala vtikaCu. Vti€nica in vtika€ morata izpolnjevati veljavne norme v drzavi, kjer bo naprava priklopljena
v omrezje. Priklop v elektricno omrezje je mozno izvesti tudi tako, da je napajanje urejeno preko ustrezne
varovalke, vgrajene med napravo in vir napajanja, ki zagotavlja, da obremenitev omrezja ne presega
predpisane zakonodaje. Rumeno-zelenega kabla ni dovoljeno prekinjati z varovalko. VtiCnica ali varovalka,
ki je vgrajena med vticnico in napravo, morata po namestitvi naprave ostati enostavno dostopni.

*Prekinitev napajanja mora biti mozna bodisi z odklopom vtikaCa iz vtiCnice, oziroma preko dodatno
vgrajenega stikala, namescenega skladno s pravili elektro-stroke.

*Ce je napajalnik kabel poSkodovan, ga je potrebno nadomestiti z novim ali posebnim kablom, ki je na voljo
pri proizvajalcu, lahko pa tudi kontaktirate oddelek za podporo kupcem.

*Napajalni kabel mora biti vrste HO5V2V2-F.

*Neupostevanje zgornjih predpisov lahko negativno vpliva na varno uporabo naprave ter izni€i garancijo.
*Pred CiSCenjem morate morebitne ostanke Zivil najprej odstraniti.

*Med postopkom pirolitskega CiSCenja se povrSine naprave segrejejo bolj kot obicajno, zato se tedaj otroci
ne smejo priblizevati.

*Naprave ni dovoljeno namestiti za dekorativnimi vrati, sicer lahko pride do pregrevanja.

*Pri vstavljanju polic se prepriCajte, da je zaustavljalnik na zadnji straniin obrnjen navzgor.

Polico morate vstaviti do konca
* OPOZORILO: Na stene pecice nikoli ne namescajte aluminijaste folije ali zaScCite za enkratno uporabo, ki
je na voljo v trgovinah. Aluminijasta folija ali katerakoli druga zascita lahko ob neposrednem stiku z vro€o
emajlirano oblogo povzroci, da se slednja stali ali poSkoduje.

* OPOZORILO: Nikoli ne odstranjujte vratnega tesnila.

Ta naprava je oznacena v skladu z dolo¢ili Evropske direktive 2012/17/EU o odpadni elektri¢ni in elektronski opremi (OEEO). OEEO
so tako snovi, ki onesnazujejo okolje (lahko negativno ucinkujejo na okolje) kot osnovni sestavni deli (ki jih je mozno ponovno
uporabiti). Pomembno je pravilno ravnati z OEEO, da pravilno odstranimo in zavrzemo vse snovi, ki onesnazujejo, okolje, ter
obnovimo in recikliramo vse materiale.
Kot posamezniki lahko pomembno vplivamo na to, da OEEO ne postane okoljska tezava; upostevati moramo le nekaj osnovnih
pravil:
I * Z OEEO ne smemo ravnati kot z ostalimi hiSnimi odpadki.
* OEEO moramo odnesti v ustrezne centre za zbiranje odpadkov, ki jih upravlja ob¢ina ali pooblas¢eno podjetje. V ve¢ drzavah imajo
urejen prevzem vecjih kosov OEEO na domu.
» Ob nakupu nove lahko staro napravo vrnemo prodajalcu, ki jo je dolzen brezpla¢no prevzeti na osnovi ena za eno, e je oprema enake vrste in
ima enake funkcije kot dobavljena.

PRIHRANEK NA ENERGIJIIN SPOSTOVANJE DO OKOLJA

Ce je le mogoge, se izognite predgrevanju pedice in pedico kar se da napolnite z Zivili. Vrata pegice odpirajte kar se da poredko, saj ob vsakem
odpiranju toplota uhaja iz pecice. Ob&utno boste prihranili na energiji, e boste pecico izklopili 5 do 10 minut pred predvidenim koncem pecenja in
izrabili preostanek toplote, ki je Se v pecici. Tesnila naj bodo vedno Cista in nepoSkodovana, da preprecite morebitno uhajanje toplote iz pecice.
Ce imate na izbiro tudi asovna obdobja z niZjo ceno elektriéne energije, s pomogjo programa za zamik vklopa zagetka peéenja enostavno
prihranite, ¢e pe€enje zamaknete na €as, ko je elektri¢na energija cenejsa.
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1. SPLOSNA OPOZORILA

Hvala, da ste izbrali enega nasih izdelkov! Da boste lahko izrabili vse moznosti, ki vam jih ponuja pec€ica, priporoamo naslednje:
» Pozorno preberite navodila; v njih so pomembna navodila za varno vgradnjo, prikljucitev, uporabo in vzdrzevanje pecice.

* Priporo€amo, da navodila shranite, saj jih boste morda Se potrebovali.
Ob prvem segrevanju boste morda zaznali neprijeten vonj. To je posledica veziv za izolacijske ploSce in je popolnoma normalen pojav.

Pocakajte, da hlapiizginejo, potem pa lahko postavite jed v pecico.

Pecica se med delovanjem zelo segreje, med drugim tudi steklo na vratih.

1.1 1IZJAVA O SKLADNOSTI

Deli aparata, ki pridejo v stik z zivili, so izdelani skladno z veljavnimi
evropskimi predpisi (smernica CEE 89/109).

Z oznako C E na tem proizvodu izjavljamo, na lastno odgovornost,
da je proizvod skladen z vsemi evropskimi zahtevami o varnosti,
zdravjuin varstvu okolja, ki se v zakonodaji nanasajo na taizdelek.

Ko dobite svojo novo peCIco se najprej prepnCAjte da med
transportom ni priSLo do poSKodb CEje peCIca poSKodovana, se
takoj obrnite na prodajalca. CE niste prepriCAni, se posvetujte s
strokovnjakom. Pazite, da embalaZA, na primer plastiCNe vreCKe,
polistirol ali ZEblji, ne pridejo v roke otrok, saj so lahko zelo nevarni
zanje.

1.2 VARNOSTNI NAPOTKI

* Pecica je izdelana le za pecenje in kuhanje jedi v gospodinjstvu.
Uporaba pecice v kakrSnekoli druge namene je (npr. za segrevanje
prostora) je neprimerna in zaradi tega tudi nevarna.

* Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata odgovornosti za
morebitne poskodbe oseb in/ali materialno Skodo, ki bi nastala zaradi
neprimerne, napacne in nespametne uporabe pecice. Pri uporabi
kakrSnega koli elektricnega aparata morate upoStevati naslednja
osnovna varnostna pravila:

-Ne vlecite priklju¢nega kabla, Ce Zelite iztakniti vtikac iz vticnice, pac
pa primite za vtikac in ga lepo iztaknite iz vticnice.

-Ne dotikajte se aparata, e imate vlazne roke ali noge.

-Ne dotikajte se aparata, ¢e ste bosi.

-Prikljuitev aparata na elektricno omrezje preko adapterjey,
podaljskov in razdelilcev ni priporodljiva.

-V primeru okvare in/ali slabega delovanja aparat takoj izklopite in ga
ne uporabljajte naprej.

- Ce se poskoduje prikljuéni kabel, ga morate takoj zamenjati.
Odstranite poSkodovani priklju¢ni kabel in ga zamenjajte s kablom
tipa HO5RRF, HO5VV-F, HO5V2V2-F ustrezne dolzine in preseka
Kabel mora biti sposoben prenesti obremenitev. Priklju¢nega kabla ne
menjajte sami, pa¢ pa naj vam ga zamenja ustrezno usposobljen
strokovnjak! Pripominjamo, da mora biti vodnik za ozemljitev (rumen
zelen) obvezno za 10 mm daljSi od vodnikov za prikljuitev na
elektriéno omrezje.

Za morebitna popravila se obrnite na enega od nasih pooblascenih
serviserjev ter ob morebitni zamenjavi posameznih elementov vedno
zahtevajte vgradnjo originalnih Candyjevih rezervnih delov.
NeupoStevanje zgornjih navodil lahko vpliva na varno delovanje
aparata.

« Sten pecice ne oblagajte z alu-folijo ali v oblogami za enkratno
uporabo, ki so na voljo v trgovinah, saj bi se te snovi lahko stalile
ob stiku z vro¢im emajlom, kar bi poSkodovalo emajl.

1.3 NAMESTITEV IN PRIKLJUCITEV

Za prikljucitev aparata in morebitno vgradnjo poskrbi kupec in ni
odgovornost proizvajalca. Morebitni posegi s strani pooblas¢enega
servisa niso vklju€eni v garancijo. Elektri¢na in$talacija, na katero bo
aparat priklju¢en, mora biti urejena v skladu z veljavnimi lokalnimi
predpisi in v skladu z navodili proizvajalca, zato priporo¢amo, da vam
elektricno instalacijo pred prikljuCitvijo aparata pregledajo
usposobljeni strokovnjaki. Morebitna $koda, ki bi nastala zaradi
napacne prikljucitve in/ali namestitve aparata, ni zajeta v garancijo.
Prikljucitev in namestitev aparata morajo v izvesti v skladu z navodili
ustrezno usposobljeni strokovnjaki.

Morebitna napacna prikljuCitev in namestitev lahko povzroc€i
poskodbe oseb, Zivali ali premozenja.

Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata odgovornosti za morebitne
poskodbe oseb in/ali nastalo materialno Skodo, do katere bi prislo
zaradi napacne prikljucitve in/ali vgradnje aparata.
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1.4 VGRADNJA PECICE V KUHINJSKI NIZ

Dovoljena je vgradnja pecice pod delovni pult ali v niSo v visoki
kuhinjski omarici. Pecico pritrdite s pomocjo vijakov skozi luknje na
ohisju (gl. sliko na zadniji strani).

Odprite vrata pecice in pois€ite luknje. Zagotoviti morate ustrezno
zraCenje; upoStevajte mere, ki so navedene na skici na zadnji strani
teh navodil.

Opomba: Ce kombinirate pecico in kuhalno plos¢o, upostevajte tudi
navodila, ki so bila priloZzena kuhalni plosci!

1.5 POMEMBNI NAPOTKI

Za brezhibno delovanje mora biti peCica vgrajena v ustrezno niso.
Stranice kuhinjskih omaric poleg pecice morajo biti izdelane iz na
vro¢ino odpornih materialov. PrepriGajte se, da lepilo, uporabljeno pri
izdelavi omarice, prenese temperaturo vsaj 120 C; plastika ali lepila, ki
ne prenesejo tako visokih temperatur, se bi stalili, omarica pa bi se
deformirala. Po vgradnji pecice v niSo morajo biti vsi elektri¢ni deli
povsem izolirani; to zahtevajo veljavni predpisi. Vsa varovala morajo
biti trdno pritrjena, tako da jih je nemogoce odstraniti brez uporabe
posebnih orodij.

Odstranite hrbtno stranico s kuhinjske omarice, da omogocite
krozenje zraka okoli pecice. Kuhalna plos¢a nad njo mora biti
oddaljenavsaj45 mm.

1.6 PRIKLJVUCVIITEV PECICE NA ELEKTRICNO
OMREZJE

Pecico prikljuCite na ozemljeno vti¢nico, ali preko ustreznega
vecpolnega stikala, zasc¢iteno z ustreznimi varovalkami. Pe¢ica mora
biti pravilno ozemljena!

Nekateri modeli niso opremljeni z vti€em. Na priklju¢ni kabel takih
modelov pritrdite vti€, ki bo ustrezal priklju¢ni moci aparata. Prikljucna
mo¢ aparata je navedena na napisni ploscici s tehni¢nimi podatki, ki je
pritrjena na aparatu. Ozemljitveni kabel je zeleno-rumene barve.

Ce vtiénica v zidu ne ustreza vtidu, jo morate zamenjati z ustrezno.
Vsako tako delo sme opraviti le ustrezno usposobljen strokovnjak. Ta
mora ob zamenjavi tudi pregledati, Ce presek kablov v vti¢nici ustreza
skupni priklju¢ni moci vasega aparata.

Aparat lahko prikljucite na omrezje tudi direktno, vendar morate med
prikljuéni kabel in elektricno omrezje vgraditi vecpolno stikalo
ustrezne moci, ki mora imeti razmik med kontakti najmanj 3 mm.
Vgraditi smete le tako stikalo, ki ustreza vsem varnostnim predpisom.
Ozemljitveni kabel ne sme biti prekinjen s stikalom. Vti¢nica ali direktni
priklju€ek morata biti namescena tako, da sta enostavno dosegljiva
tudi po izvrSeni vgradnji.

1.7 OPREMA PECICE (odvisno od modela)

Pred prvo uporabo pecice ocCistite vse povrsine zblago raztopino
Cistila, nato pa z gobico izperite povrSine s ¢isto vodo in jih
obrisite s suho krpo.

Na reSetko postavite razlicne pekace.
Ta reSetka je zelo primerna za
pripravljanje jedi na zaru. Pod njo
podstavite pekac za lovljenje mascobe.
Posebna oblika reSetko zagotavija, da
ostanejo v vodoravnem poloZaju tudi ¢e
so delno izvlecene iz pecice tako ni
nevarnosti, da bi pekac¢ zdrsnil z reSetke.

Globji peka¢ je namenjen lovljenju
mascobe, ki med peko na Zaru ali
raznju (odvisno od modela) kaplja iz
mesa. Ne uporabljajte ga za peko
pecenk, saj bi se masCoba v tem
primeru razprSila po vsej pecici, se
zacela zgatiin pojavil bi se dim.

_



PekaC za pizzo zagotavlja najboljSe
rezultate ob uporabi funkcije Pizza.

Nosilec pekaca je idealen za peko na
Zaru; uporabljate ga skupaj s pekacem
za lovljenje mascobe. Opremljen je z
roCajem za lazje rokovanje z obema
pekatema. Rocaj je snemljiv, ne
puscajte ga v pecici!

Stranska zice mreze
Boc¢ni zice mreze, ¢e so vkljuceni.

—

Snemanje in ¢is¢enje Zi¢nih vodil
1 — Odbvijtevijaka, kipridrzujetavodila, v desno.
2 — Snemitevodilatako, da jihpotegnete proti sebi.
3 — Ocistitevodila. Lahkojihpomijete v stroju, ali pajihocistite z
vlaznogobico in jih nato obriSete do suhega.
4 — Po Ci8Cenjunamestitevodilanazajpozgornjihnavodilih v
obratnemvrstnemredu.
5 — Znovaprivijtevijaka.

2. KORISTNI NASVETI
2.1 NEKAJ KORISTNIH NASVETOV

\—‘*'

Pecica ima vgrajen nov sistem za blokiranje
nosilnih reSetk. Ta sistem omogoca, da
nosilne reSetke med preverjanjem jedi
izvleCete iz pecice, brez nevarnosti, da bi
povsem zdrsnile iz vodil.

Ce zelite reSetko odstraniti iz pegice, jo
izvleCete ter nekoliko privzdignete.

W
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2.2 ZAR

S pomocjo zara se zivilo hitro zapece in dobi lepo rjavo barvo.
Priporo€amo, da pekac¢ potisnete v 4. viSino odvisno seveda od
koli¢ine.

Razen zelo puste divjacine in mesnih Struc lahko vsa druga Zivila
pripravljate na ta nacin.

Meso inribe, ki jih boste spekli na ta nacin, narahlo namazite z oljem.

2.3 MODELI U-cooK

Pri pegicah U-COOK elektronika nadzira hitrost ventilatorja ta
patentirani sistem se imenuje VARIOFAN. Med pecenjem se hitrost
ventilatorja samodejno prilagaja in s tem optimizira krozenje zraka
ter temperaturo v notranjosti pecice.

Vse petice U-COOK imajo tudi funkcijo S8 . Ta
20 omogoca uravnavanje vlaznosti in temperature in za 50
% zmanj$a izgubo vlage, tako da ostane Zivilo bolj
mehko in boljSega okusa. Ta nezni nacin priporo¢amo za
peko kruha in peciva.

Skrajsa €as predhodnega segrevanja pecice: ta se samo
v 8 minutah segreje na 200 stopinj C.

Omogoca nastavljanje stopnje intenzivnosti Zara in je za
50 % mocnejsi v primerjavi s klasi¢nimi pecicami.

Nekatere pegice so opremljene z novimi vrati | WIDE DOOR

vecjim oknom, kar olajSa vzdrzevanje in izboljSa termi¢no izolacijo.

V4
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2.4 CISCENJE IN VZDRZEVANJE PECICE

Zunanje povrsine iz nerjave€ega inox jekla in lakirane ali emajlirane
povrSine ocistite z mlaéno milnico ali pa z namenskimi Cistili za
tovrstno CiSCenje, ki jih dobite v prosti prodaji. Zgoraj navedenih
povrsin v nobenem primeru ne smete Cistiti z abrazivnimi praski, ker bi
jih s tem poSkodovali. Cis¢enje pecice je zelo pomembno. Pecico
morate ocistiti po vsaki uporabi. Na stenah pecice se nabirajo
raztopljene mascobe, ki lahko ob naslednji uporabi povzrocijo
neprijeten vonj in morda tudi slab izid peke. Notranje stene pecice
ocistite s toplo vodo z dodatkom detergenta. Stene pecice nato
pomijte Se s Cisto vodo in jih obriSite. Neprijetnemu €iS€enju notranjih
sten pecice se lahko izognete, Ce jih oblozite s posebnimi
samocistilnimi oblogami ki so zaS¢itene z mikroporoznim premazom.
Samodistiine obloge lahko nabavite posebej. Ve¢ informacij o
samodistilnih oblogah pa lahko najdete v poglavju"Samocistina
kataliticna pecica". Nosilne reSetke pecice Cistite z ustreznimi
detergenti in mrezicami iz inoxa. Vrata pecice iz kaljenega stekla
smete Cistiti Sele, ko so hladna. Morebitne poSkodbe steklenih vrat
(razbitje stekla), ki bi nastale pri ¢isCenju zaradi neupostevanja zgoraj
navedenega navodila, niso zajete v garancijo!Ce Zelite zamenjati
zarnico v pecici, morate pecico najprej lo€iti od elektricnega omrezja.
Odvijte zasc€itni pokrovCek in zamenjate pregorelo zarnico z Zarnico
enake vrste. Zarnica mora biti odporna na visoke temperature.

2.5 SERVISIRANJE

Ce pegica ne deluje, se najprej prepri¢ajte, da je pravilno prikljuéena
na elektricno omrezje.

Ce vam ne uspe odpraviti nepravilnosti v delovaniju, izkljuite pegico
iz elektricnega omrezja in pokliite poobladeni servis. Pred tem si
zabelezite serijsko Stevilko, ki je navedena na tablici s podatki
(gl. sliko na zadniji strani).

Pecici je prilozen garancijski list, ki zagotavlja, da bo pooblas¢eni
servis v garancijskem roku popravilo opravil brezpla¢no.

3. TAMMEP
3.1 UPORABA STEVCA MINUT (KUHINJSKE URE)
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Gumb zavrtite za cel krog in ga nato
obrnite tako, da bo oznaka kazala Zzeleni
Cas. Ko pretece nastavljeni ¢as, se za

s nekaj sekund oglasi zvone c.

3.2 NASTAVLJANJE TRAJANJA PECENJA
® i

@ S pomocjo tega gumba lahko nastavite

ustrezen Cas pecenja (najve¢ 120 minut);

H .20 po preteku nastavljenega Casa se pecica
) \.30 samodejno izklopi.

|.40 | Cas se bo odsSteval od nastavljene

/‘_50 vrednosti navzdol; ko se gumb vrne v

90 86 7'0 60

polozaj O, se bo pecica samodejno
izklopila. Ce Zelite pecico uporabljati brez
programske ure, obrnite gumb v polozaj

@D . Ko zelite nastaviti pecico, preverite, da s
programsko uro niv polozaju O.




4. FUNKCIJE

Funkcije

Predvide- na
temp.*

Gumb
termost.

Funkcije

@]

Za priziganje luci v pecici
Samodejno se aktivira tudi ventilator za hlajenje (modeli z ventilatorjem)

Q2 K

ODTALJEVANJE: Okoli zivila krozi zrak sobne temperature; tako se zivilo hitro
odtali z ohranjanjem vseh lastnosti Zivila.

220
50 + 240

50 - MAX

ZGORNJI/SPODNJI GRELEC : Delujeta spodnji in zgornji grelec;ta funkcija je
primerna za tradicionalni nacin peke in jo priporo€amo za peko kra¢,divjacine,
peciva, keksov, jabolk ter za vse jedi, ki jih Zelite hrustljavo zapedi.

200

50 = 230

50 + MAX

VENTILIRANA PECICA : Delujeta oba grelca ter ventilator, tako da vro& zrak krozi
v pedici. Ta nacin priporoamo za peko perutnine, sladic, rib in zelenjave.
Enakomerna temperatura v notranjosti skrajSa ¢as pe€enja in predhodnega
segrevanja pecice. Naenkrat lahko pecete razliCne jedi; vonji se ne bodo pomesali.
Ce pecete vec jedi hkrati, pe€enje podaljSajte za priblizno 10 minut.

2 %@ ()

160
50 = 220

50 - MAX

VENTILATOR IN SPODNJI GRELEC (a): Pecico segreva spodniji grelec, vro¢ zrak
pa zahvaljujo€ ventilatorju krozi v notranjosti pecice. Funkcija je namenjena peki
obcutljivih jedi (pite - narastki). Jed se ne izsusi in bolje naraste, predvsem to velja
za kolace, kruh in druge jedi, ki se morajo segrevati od spodaj. Peka¢ potisnite v
spodnjo viSino vodila.

|
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50 - MAX

ZAR : Pri zaprtih vratih pecice.Ta funkcija je primerna za peko tanj$ih kosov mesa.
Nastavljanje temperature ni mogoce. Najprej pecico segrevajte 5 minut, nato
postavite jed vanjo. Primerno za peko kebaba, mesa na Zaru, gratiniranje .. Belo
meso naj bo od grelca bolj oddaljeno, pece se dlje ¢asa, a bo bolj okusno. Rdece
meso ali ribe pecite na resetki, pod katero potisnete pekac za lovljenje mascobe.

190
180 + 200

50 + 200

ZAR S KROZENJEM ZRAKA (a): pri zaprtih vratih pecice. Grelec segreva zrak,

ki s pomocjo ventilatorja krozi okoli zivila. Za rde€e meso je potrebno predhodno
ogrevanje pecice. Ta funkcija je primerna za peko debelejSih kosov mesa, a pazite,
da Zivilo ni preblizu grelca. Ta nacin je primeren za tudi za peko vecje kolicine
perutnine, klobas, rdeCega mesa... Postavite zivilo na sredino reSetke, v sredniji
visini ter podstavite pekac¢ za lovljenje mas€obe. Na polovici predvidenega ¢asa
pecenja Zivilo obrnite.

220

50 + MAX

FUNKCIJA PIZZA : Vroc zrak, ki krozi v pecici, zagotavlja popolne rezultate pri pek
pizz in podobnih jedi.

190
180 + 200

50 + 200

Funkcija "COOK LIGHT" vam omogo¢a bolj zdrav nacin kuhanja, saj je pri kuhanju s
to funkcijo potrebno uporabiti manjSo koli¢ino mascobe ali olja. Kombinirano
delovanje grelca za zar in ventilatorja poskrbi za impulzno krozenje zraka. Na ta nacin
se ohrani vsebnost vlage v Zivilu, ki se na povrSini hitreje zapece in bolje ohrani okus.
Ta nacin je Se posebej primeren za peko mesa, zelenjave in omlet. Impulzno
dotekanje zraka ohranja vlaznost v notranjosti pecice in s tem tudi v Zivilu, s Cimer se
ohrani hranljiva vrednost Zivila, pe€enje pa poteka hitro in enakomerno.

Preizkusite svoje recepte, pri tem pa zmanjSajte obi¢ajno uporabljeno koli¢ino
preliva, da se prepric¢ate o ucinkovitosti te nove funkcije. Zadovoljni boste z
lahkotnaostjo pripravljene jedi

(a) Nekateri modeli: funkcija z Vario Fan: VarioFan je ekskluzivni sistem, ki so ga razvili pri Candyju in omogoc¢a doseganje optimalnih
rezultatov pecenja, nadzor nad temperaturo in vlago v notranjosti pecice. To je samodejno delujoci sistem, ki prilagaja hitrost ventilatorja
pri funkcijah, kjer se vklopi tudi ventilator (oznacene s ¢rtkano €rto na stikalni ploSci).

*Testni program skladno s CENELEC EN 60350-1
*Testni program skladno s CENELEC EN 60350-1 za dolo¢anje energijskega razreda.
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TEXHWKA HA BE3OINACHOCT

* MPEAYTPEXXOEHWE: BUTOBUAT enNeKkTpoypea U HEroBUTE OTKPUTK YacTu, MO BpeMe Ha paboTa moraT ga ce
HarpeaT 4o BUCOKa TeMnepaTtypa. bbaete BHMMaTENHM 1 HE Ce AOKOCBanNTE A0 TSX.

-[MPEOYMNPEXOEHWME: noctbnHuTe YacTu morat ga craHaT ropelu, korato ypHata ce usnonssa. Jeuarta
Tpsbea ga 6baaT AbpKaHM Ha 6e3onacHo pa3cTosiHue.

* To3n GUTOB enekpoypen MoxXe Aa ce U3non3Bea oT AeLa n 0-ronemMu ot 8 roanHU, a CbLLO 1 OT XOpa C HapyLUEHK
YMCTBEHUN UIN PUINYECKN Bb3MOXHOCTU UK, 6e3 HeobXxoanMmuAT onuT, caMo KoraTto ca nog HabnogeHue n ca
WHCTPYKTMpPaHN OTHOCHO 6€30MacHOTO M3Non3BaHe Ha ypeaa v 3HadaT 3a

CbLUEeCTByBaLLUTE ONACHOCTN.

* He paspeluaBarite Ha gela fa urpasT ¢ pypHara.

* [MouncteaHeTo 1 06CNYXBaHe Ha BUTOBUAT ypen He TpsibBa fa ce M3BbpLUBa OT Aelia 6e3 Haa30p. Bb3pacTHU.
*buToBMAT ypen, nNo BpeMe Ha cBosiTa paboTa ce HarpsBa 4o BUCOKa Temnepartypa. bbaere BHAMATENHN U He
OOKOCBanTe HarpeBaTenH1Te eneMeHTu, pa3noroXXeHn BbB BbTPELLHOCTTA Ha (pypHaTa.

[[MPEAYNPEXOEHWE : ButoBnaTt enektpoypen 1 HeroBute oTKpUTKU YacTu, No Bpeme Ha paboTta morar aa ce
HarpesiTa 4o BUCOKa Temnepartypa. He paspeluaBarite 4o HEro Aa ce AOKOCBAT Marku geua.

* He n3nonseainTtes a no4YMCTBaHe Ha CTbKINeHaTa NOBbPXHOCT Ha BpaTaTa abpasmBHM NOYMCTBALLM NpenapaTi n
reOuv ¢ MeTanHu YacTuum unmn cTbpranku. Te moraT fa HagpackaT NOBbPXHOCTTA, KOETO Aa AoBee A0 HanyKBaHe
WNN JOpW CHyNBaHe Ha CTHKIOTO.

* Mpeon ga nounctute pypHata TpsabBa Aa MaxHeTe pelueTkaTa, Npu 3agbiHKUTENHO M3KNYeH ypen. Cneq
NMOYNCTBAHETO, MOCTaBETE OTHOBO peLleTKaTa No Ha4YnMHa ONUCaH B UHCTPYKUMUTE.

* 3nons3BainTe camo TakbB TeMNepaTypeH AaTUMK, KaKbBTO € NpenopbyaH OT NPON3BOAUTENS.

* He nsnonasarite napoymcrayka npy no4nMcTBaHe Ha ypega

+ CBbpXeTe wencen KbM 3axpaHBawms kabern, KOUTO € B CbCTOsiHME [a MOHEeCe HanpexeHWeTo, Toka U
HaToBapBaHETO, yka3aHn Ha TabenkaTta u MMa KOHTaKT 3a 3a3emsaBaHe. LllencensT Tpabea Aa e nogxogsuy 3a
TOBapa, MOCOYEH BbPXY €TMKeTa M TpsAbBa Aa umMa CBbp3aH KbM 3a3eMsiBall, KOHTaKT, KOUTO Aa paboTw.
3azemaABaLUNAT NPOBOAHNK € XXbITO-3eMeH Ha LBAT. Ta3u onepauus TpabBa Aa ce n3BbpLuBa OT KBanudguumpaH
cneumanuct. B cnyyanm Ha HECHBMECTMMOCT MeXy KOHTakTa v LWencena Ha ypea, nonutante kesanupuumpaH
eNeKTPOTEXHUK, KOWTO Aa 3aMeHM KOHTaKTa ¢ Apyr nogxogsw, tvn. LlencensT n KOHTaKTLT TpsAibBa 4a oTroBapsT
Ha JencTBaluTe HOPMUK Ha AbpKaBaTta Ha MHcTanauuaTa. CBbp3BaHETO KbM M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe MOXe Aa
Ce U3BBLPLUM U Ypes3 NOCTaBSAHE Ha YHMBEpPCarieH npekbcBad Mexay ypeda M U3TOYHUKA Ha 3axpaHBaHe, KOUTO
MOXe [a MNOHece MaKCMMasiHO CBbp3aHO HaToBapBaHe W KOMTO € B CbOTBETCTBME C AENCTBALLOTO
3aKkoHogaTencTBo. XKbNTo-3eNeHNST 3a3eMsBall kabern He TpsibBa Aa ce npekbeBa OT NpekbeBaya. [He3goTo unm
cBpb3KaTa, M3rnons3BaHa 3a Bpb3kaTa, TpsabBa fa ca NecHO AOCTbIMHU, KOrato ypeabT € MOHTUPaH.

* [MpekbCcBaHETO Ha Bpb3kaTa MOXe Aa ce MOCTUrHe Ype3 AOCTBMHOCT Ha Lwencena unm Ypes BKoYBaHe Ha
npeBKNtoYBaTen B HEMNOABMKHOTO OkabensBaHe B CbOTBETCTBUE C NpaBwuiaTa 3a okabensisaHe.

* AKO 3axpaHBalMAT Kaben e noBpedeH, Tonm TpsibBa Aa Obae 3amMeHeH C kaben unu cneuvaneH naker,
npenocTaBeH OT NPOU3BOANTENS, UMW KaTO Ce CBbPXKETE C OTAerNa 3a 06Cny>KBaHe Ha KIUEHTH.

* BuobTt Ha 3axpaHBawus kaben Tpsioea aa e HO5V2V2-F.

* HecnasBaHeTo Ha ropHOTO MOXe Aa 3acTpalum 6e3onacHocTTa Ha ypeaa v ga obescunu rapaHumsaTa.

* MNpean nouncTBaHeTo TpAGBa Aa ce U3BaAM USNULLBKBLT OT pasneTns matepuarn.

* o Bpeme Ha NMponun3HMsa NpoLec Ha NOYNCTBaHE, MOBbPXHOCTUTE MOraT [ia Ce HarpeaT noseyve oT 0bn4anHoTo,
nopaav ToBa Aeuarta TpsibBa aa ce Abpkat Ha 6e30nacHO pa3CTosHME.

* YpeabT He TpsibBa Aa ce MOHTUpa 3a4 AeKopaTMBHA BpaTa, 3a fja ce usberHe nperpssaHe.

« Korato noctaBute padta BbTpe, yBEPETE Ce, Ye CTONEPLT € HAaCOYEH Harope 1 B 3afHaTa 4yacT Ha KyxuHara.
PadptbT TpsibBa fa 6bae mbxHaT M3LANO B KyxmMHaTa

* MPEOYNPEXOEHWUE: He obnnuoBanTe cteHnTe Ha oypHaTa ¢ anyMMHUEBO honmno unm gpyrn matepuanm 3a
efgHokpaTHa ynotpeba, KouTo ce npogasaT B MarasnHute. Korato Bnssat B Npsik JOCEr C HAaropeLLeHnst emain,
CbLUECTBYBa PUCK anymMMHMEBOTO ponmo m gpyru nogobHu matepumanu fa ce pasTonsaT M Aa noBpeasit
eMannupaHaTta BbTpeLlHa MOBbPXHOCT.

* MPEOAYTNPEXOEHWE: Hukora He cBansinTe ynnbTHEHMETO Ha BpaTaTa Ha (pypHaTa.

e[JHOBPEMEHHO 3aMbpcsiBaLLy CyGCTaHLMM (KOUTO MOraT a okaxaT OTpuLaTenHo Bb3AeNCTBME BbPXY OKOMNHATa cpeaa) M OCHOBHU KOMMOHEHTH (KOUTO
MoraT [ia ce 13nonasaTt NoBTOpHO). BaxxHo e WEEE na 6baaT 06paboTeHn no cneuucuyHM Ha4mHy ¢ orpries NpaBUNHOTO OTCTPaHSIBaHe U U3XBBPISIHETO Ha
BCUYKMN 3aMbPCUTENN U Bb3BPbLUAHETO 1 pELIMKMPaHe Ha BCUYKN MaTepuanu.

OTpenHuTe MHAMBUAM MOraT 10 OKaxarT BaxkHa pons, ocurypsisaiikv, ye WEEE Hama aa ctaHaT npobnem 3a okonHaTa cpefa; BaxHo e Aa 6baat crneasaHu
HSIKOM OCHOBHW Npasuna:

* WEEE He TpsibBa fa 6baaT TpeTupaHu Kato JOMakUHCKV OTnagbLu.

+ WEEE 1psibBa fa 6baat npegaBaHu B CbOTBETHTUE CbOMpaTEnHy NyHKTOBE, yNpaBnsiBaHu OT obLimMHaTa unu perucTprpaqun komnaHun. B mHoro gbpxasu, 3a
ronemun WEEE, moxe aa ce npegnara cbbupaHe oT JOMOBETe.

* KOraTo KyrnyBaTe HOB ypefl, CTapusaT Moxe Aa 6bae BbpHaT Ha TbproBeLia, KOMTo Aa ro npubepeTe 6e3nnaTtHo Ha 6asa eqHo-kbM edHo, JokaTo 060pyaBaHeTo e oT
CbLLMS TUMN UMa ChLUMTe PYHKLMM KaTo OCTaBeHOTO 060pyBaHe.

ﬁ Tosaun ypen e mapkupaH cbriacHo eBponeiicka [iupektuea 2012/19/EO 3a OTnagbLm OT enekTpruyecko 1 enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE). WEEE cbabpxa

CMNECTABAHE HA EHEPI'sd U ONA3BAHE HA OKONTHATA CPEOA

Korato e Bb3MOXHO 136sirBainTe npeaBapuTENHOTO 3arpsiBaHe Ha dpypHaTa. [1o Bpeme Ha roTBeHe oTBapsiiiTe BpaTtaTa Ha dhypHaTa Bb3MOXHO Hai-Marnko, 3aLloTo
npw BCSIKO OTBapsiHe ce ry6u TonnmHa. 3a 3HaunMTenHa MKOHOMUSI Ha eHeprust nakrtodeTe dypHata 5 — 10 MUHYTV Npean NnaHMpaHusT Kpa Ha BPEMETO 3a FOTBEHE U
13ron3BaiiTe ocTaTbyHaTa TOMMnMHa, KOSITO (hypHaTa npodbrkasa Aa reHepupa. 3a fa usberHete 3aryba Ha TonnuHa NoaabpXKanTe YUCTU U B pef yNiTbTHEHUSITa Ha
hypHaTa. AKo MMaTe pasfiMyHu Tapucu 3a enekTpudeckaTa eHeprisi U3Non3BanTe OTIOXEHWSIT CTapT, 3a la CTapTupaTe roTBEHETO Ha No-HUckaTa Tapuda.
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1.06M MEPKW/ 3A BE3OINACHOCT

Bnarogapum Bu, ye n3bpaxte equH oT HaLLMTE MPOAYKTU.

3a fa nmare Bb3MOXHO Hal-4o6bp pesynTaT npy U3non3BaHeTo Ha dypHaTa,

BHMMATENHO NnpoYveTeTe ToBa PbKOBOACTBO.[1penopbyBame Bu fa 3anasnte HaCcTOALWOTO PbKOBOACTBO 3@ MOHTAX M eKcrnoaraums u npu

Hy>XOa ga ce obpbLuaTe KbM Hero.

KoraTo ypebT € B ekcnnoataumsi BCUYKM JOCTbIHM YacTu ca ropelun. BHuBaliTe ga He ce JoKocBaTe 40 TE3N ENEMEHTMU.
Mpy NMbpBUAT Nyck Ha chypHaTa, MoXe [a Ce YCETU HENpUsiTHa Mypu3ma. ToBa cTaBa 3alloTo M30JaLMOHHUTE efIeMEHTH Ce 3arpsiBaT 3a
NbpBY NbT. ToBa € abConTHO HOPMAarHO 1M HAMa NoBOZ, 3a NpUTeCcHeHne. N34akanTe ypega na usctmHe u ro 3aabbpluete gobpe. Cnen

TOBa € roToB 3a HopMallHa eKkcrnrioataumsa.

EnHa cdypHa no cBosita CbLUHOCT Ha paboTta cTaBa MHoro ropelua. OcobeHo CTbKIOTO Ha BpaTaTta Ha dypHaTta.

1.1 OEKNAPAUMNA 3A CbOTBETCTBUE

Bcuykn vactu, KOMTO MoraT fa BCbMAT B KOHTaKTC XpaHa ca B
cbrnacHocT c npasunata Ha EEC OupekTtneun 89/109.

MocTaBsanku C E 1 MapKupawmku To3u NpoayKT, HUe Aeknapupame
Ha Hala OTrOBOPHOCT, Ye TOW € B CbOTBECTBME CbC BCUYKU
EBponeiickm namckBaHust 3a 6€30MacTHOCT, 34paBHU U EKOMOMMYHU
HOpMW.

Cnep kaTo pasonakoBaTe ¢ypHaTa, yBepeTe ce, Ye T He e buna
noBpefeHa Mo HAKaKbB HauYMH. AKO MMaTe HAKaKBU CbMHEHWUS , He 5
n3nonseavnTe: CBbpPXeTe ce C KBanudpuumpaH Yyoek. CbxpaHsiBanTe
OMaKOBBYHUTE MaTepuany Kato HalnnoHOBU TOPOUYKM, MONUCTUPON,
UMM NMPOHM U3BBH obcera Ha Aela, 3aLloTo Te ca ONacHu 3a TsX.

1.2 CbBETW 3A BE3OINACHOCT

e Tasn dypHa Tpsabsa ga Obae m3nonseBaHa camo MO MPSIKO
npegHasHayeHue, T. €. camo 3a NpUroTBsiHe Ha xpaHa. Bcsko gpyro
NPUIOXEHWe Ha ypeaa, HanpyMep 3a OTOMMEHWE Ha MOMELLEHMNETO, €
3abpaHeHo.

» [lpon3BognTENST HE HOCU OTFOBOPHOCT 3a LUETW, NOpPOOEHM OT
HenpasunHa ynotpeba Ha ypeaa. KoraTto usnonssarte enekTpu4ecku
ypeav TpsibBa na cna3BaTe HAKOM OCHOBHU NpaBuna:

—He gbpnavite kabena, 3a fa nsBaauTe Lencena ot KOHTaKTa.

—He gokocBawTe hypHa ¢ MOKpU N BNaXXKHU pbLie UK Kpaka.

—He n3nonsgaiTte dypHata, ako cte 6ocu.

— o nmpuHUMN He e >XenaTenHo Aa ce W3non3eaT MNPexodHuLN,
Pa3KNOHUTENM 3a HSAKOMKO LLIeNCenu 1 kabenHu pasLwmpeHust.

— Ako dypHaTa ce noBpeau unu Aedektupa, usknwyveTe A ot
Mpexarau He s nunanTe.

* AKo kabenbT e NoBpeaeH TpsibBa Aa ce 3aMeHMW.

Mpu nogmsiHa Ha kabena, cneaBavite Te3n UHCTpykuun. N3Bapete
3axpaHBalus kaben u ga ro samexu ¢ eamH ot HO5RRF, HO5VV-F,
HO5V2V2-F tun. KabenbT TpsbBa oa 6bae B CbCTOSHWE Aa U3ObPXU
eneKkTpUYECKUsT TOK U3NCKBAH OT ypHaTa. 3amsiHaTa Ha kabenute
TpsibBa fia ce N3BbPLUBA OT KBANMULMPaHW TEXHULMN.

3asemsABaHeTO Ha kabena (kbnTo-3eneH) Tpsbea aa e 10 mm no-
ObNbr OT 3axpaHBawwusa kaben. M3nonseante camo ofobpeH
CEepBU3EH LIEHTHP 32 PEMOHT U Ce yBEpeTe, Ye ca M3MNOon3BaHn camo
OpUrMHANHU pPe3epBHU YacTu . AKO TOPHUTE MHCTPYKLUMK He Ce cnassar
npousBoguTENNTE HEe MoraT [a rapaHtTupaTt Ge3onacHocTTa Ha
dypHaTa.

* He nokpuBanTe cteHuTe Ha dpypHaTta ¢ anymumHueBo donuo
ToBa moxe fa foBefe [0 pa3TansHe v noBpeaa Ha ypeaa.

1.3 MOHTAX

MOHTaXbT € OTFOBOPHOCT Ha knueHTa. lNpou3BoguTenute He ca
3ab/KEHW Oa OCbLUecTBsBAT Tasu AEWHOCT. VHCTpykuuute 3a
MOHTa Ha NpodecnoHanHo kBanuguumpaH nepcoHan Tpsibea fa ce
cnasBar. HenpaBuIHUAT MOHTaX MOXe Aa MpUYMHKU Bpeda Wiu
HapaHsiBaHe Ha Xxopa, KMBOTHW Unu BeLLy. MpounsBoanTensT He MoXxe
[la HOCY OTFOBOPHOCT 3a TE3W LLETU UNMU HapaHSIBaHWS.

1.4 MOHTUPAHE HA ®YPHA B KYXHATA

MocTaBeTe hypHaTa B NPOCTPAHCTBOTO, B KyXHSATa, TO MOXe Aa 6bae
MOHTUPAHO Mo eAnH paboTeH NMOT Unu B eauH Lwkad. dukcupaiTe
doypHaTa Ha MSICTOTO i, KaTo ce M3Mon3BaT YeTMpuTe UKCUpaLLm
oTBOpa B pamkara. (pur. Ha nocnegHarta cTpaHuua). 3a Aa HamepuTe
OTBOpPUTE 3a 3akpensaHe, OTBOPETe BpaTata Ha dypHaTa u
nornegHeTe BbTpe. 3a Aa ce MO3BOMM MNoaxodsiia BeHTUnauus,
M3MepBaHUsiTa U Pas3cTosiHUSITA, MOCOMEHW B AuarpamaTta  Ha
nocnegHata ctpaHuua Tpsabea ga ce cnaseart. 3abenexka: 3a ypHwM,
KOWUTO ca KOMOUHMPaHW C KOTNOHU UHCTPYKUMUTE, ChAbpXKally ce B
PBbKOBOACTBOTO 3a Nnoyara Tpsibea Aa ce cnassar.

1.5 BAXHO

Ako uckare cpypHaTa B1 aa paboTu HopMarnHo, TpsibBa Kopryca Ha
KyXHATa BM A4a e noaxoasi. MaHenuTe Ha KyxXHeHCKM Brok, Kouto
ca B HenocpeacTeeHa 6rnm3ocT 4o newta TpsibBa ga 6bae
HanpaBeH OT TepMOYCTOMYMB MaTepuan. Ybenere ce Ye BCUYKM
MaTtepuanu Morat Aa nsgbpxar Ha HarpsisaHe fo 120 rpagyca. B
NPOTUBEH Cry4al MOXe [a ce pa3TonsaT U Aa NoBpeasiT ypeaa.
Cnep kaTto (pypHaTa ce MOHTMpa , eNeKTpU4ecKnTe KOMMNOHEHTH
TpsibBa aa ce usonupat .ToBa e 3aKOHOBO U3MCKBaHe 3a
6esonacHocT. Benykn npegnasutenn tpsbea aa 6vaat 3gpaso
dUKCMpaHn Ha MSICTO, Taka Ye e HEBb3MOXHO Aa 6baat
OTCTpaHeHu, 6e3 NoMoLLTa Ha cneunanHn UHCTPYMEHTMU.

Mnoyarta 3a rorBeHe TpsIOBa Aa MMa OT3apj pasnuka oT noHe 45
mm, 3a Aa MMa [o6po oxnaxaaHe.

1.6 CBbP3BAHE KbM 3AXPAHBAHETO

BknioveTe B 3axpaHBaHeTO. YBepeTe ce, Ye MbpPBO UMa U TPETU
KOHTaKT, KOMTO AEeWCTBa KaTo 3a3emsABaHe Ha (ypHaTa. PypHaTa
TpsibBa Aa 6bAenpaBUITHO 3a3eMeHa. AKO MOdeNbT Ha chypHaTa He
e obopyaBaH C lencen, cloxeTe cTaHAapTeH LWencen KbM
3axpaHBalymsa kaben. TpsibBa aa O6bae B CbCTOsSIHME Aa MoHece
3axpaHBaHeTO NocovyeHO Ha Tabenata C TEXHWYECKU AaHHMU.
3asemsiBaHETO e C XbNTOo 3eneH kaben. LLencenbT Tpsbea ga 6bvae
CMOXeH OT HaAnexHo KBanuduuMpaHo nuue. AKO KOHTaKTbT U
LencenbT ca HECbBMECTUMM,

LWencbnbT TpsAGBa Aa Gbie CMeHEeH OT HaANEXHO kBanuduLmpaH
nepcoHan. A npaBunHo kBanuduumpaHo nvue Tpsibea cbLuo Taka Aa
ce rapaHTupa, 4e 3axpaHsaliuTe kabenu morat ia U3abpKaT Ha TOK,
Heobxoamm 3a pabotata Ha dypHata. ON / OFF npeBkntouBaten
MoOXe fa Obae cBbp3aH KbM enekTpudeckata mpexa. [pwu
CBbp3BaHEeTO TpsibBa Aa OTHETETE, CUMaTa Ha KOHCYMUPaHKSL.
BaxHo: Mo Bpeme Ha MOHTaX, MO3ULMOHUpaWTE 3axpaHBallvs
kaben no TakbB Ha4YuWH, Ye Aa He ce noanara Ha Temnepatypu Hag 50 °
C BbB BCsika Touyka. ®ypHaTa oTroBapsi Ha cTaHAapTuTe 3a
6e30MacHOCT, onpeaeneHn oT perynatopHuTe opraHu. ®ypHarta e
6e3omnacHo [a ce M3Mon3Ba caMo ako € 3a3eMeHa B CbOTBETCTBUE C
OencTBalmuTe NpaBHU M3NCKBaHMSA 3a okabensiBaHe Ge3onacHOCT.
TpsibBa aa ce rapaHTUpa, Ye hypHata e buna npaBuHO 3a3eMeHa.
MponsBoauTenute He MoraT Aa 6bAaT noaBexAaHW noa
OTrOBOPHOCT 3a BpeAu UM LLETU Ha XOpa, XKUBOTHU UMK BELUM,
NPUYMHEHU OT HENPaBUMHOTO 3a3eMsABaHe Ha pypHaTa.
BHUMAHMUE: HanpexeHMeTO M 4ecToTaTa Ha 3axpaHeTo ca
nokasaHuHa Tabenkara (cpur. Ha nocnegHaTa cTpaHuua).
OkabensBaHeTo 1 cuctemarta 3a okabensBaHe Tpsbsa aa morat ga
HOCSIT MaKkcuMarHara enekTpuyecka MOLLHOCT, KOSITO Ce U3NCKBa OT
ypHaTa. ToBa e ykazaHo Ha Tabenara ¢ TEXHUYECKM AaHHW.

AKO MMaTe HsikakBWM CbMHEHUS, OGbpHETE ce KbM KBanudulmpaH
€MNeKTPOTEXHUK.

1.7 ObOPY[BAHE 3A ®YPHA
(B 3@aBMCMMOCT OT MoAerna)

Heo6xoaumo e Aa ce HanpaBu MbpPBOHaYasiHO NOYUCTBaHe Ha
obopyaBaHeTo, NpeAy NbPBOTO U3NOM3BaHe Ha BCEKU OT TAX.
M3muinTe rm c rb6a. U3nnakHeTe u noacywere.

Ha ckapaTta moxe ga ce cnarat
YMHUN N CbOOBE.

OcobeHo fobpa e 3a neyeHe Ha
rpvn. Misanonseavite s 3aeHO C
TaBM4KaTa 3a MasHUHMWU.

CrieyuanHusm npoghurn Ha
paghmoseme o3Hayaea, 4e me cmosim
XOpu3oHmarsnHo, dopu Ko2amo ce
sadsm. He cbwecmesysa puck om
pasnusaHe Ha ssicmuemo.
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TaBu4karta ynaBs COKOBETE OT
XpaHuTe, KOUTO Ce rOTBAT Ha
ckaparta. Manonsea ce camo C rpun, @
ckapa unu Fan Grill Assisted ; .
M3BageTe g ako nanonseare Apyru

nporpamu.

Hukoea He u3snon3ealime masama 3a yrnaesHe Ha COKO8e Kamo
maea 3a Ma3HUHU, mMbl Kamo moea cb30aga QUM LI MA3HUHUME
we usnpbckam u 3aMbpcsm ¢hypHama.

Muua komnnekT. 3a ga ce nony4ar
Han-gobpu pesynTatu oT
Kkomnnekta Tpsbea pa ce wusnonsea
3aefHo ¢ dyHKumATa "nuua” .

TaBa 3a Ma3HUHMU

VoeanHa e 3a neyeHe Ha rpun.
3noneainTe 9 3aegHoO €
pewleTkaTa . BkntoueHa e n OPBXKa
3a No-NecHOTO n3BaxaaHe Ha 2T1a
eneMeHTa.

HE OCTABAWUTE OPBXKATA

BbB ®YPHATA!!! — o —
= ]

CTPaHUYHUTE TENIeHU Mpexu — ‘ |

CTpaHWyHO Ten Mpexata, ako e |

BKITHOYEH. E -

CeasisiHe u noyucmeaHe Ha MemaJsiHUme cmesnaxu

1- CBanete ramkmute kaTo

pa3Bunete obpaTHO Ha
YacoBHWKOBATa CTperka.

2- N3BapgeTe TeneHute
padpToBe KaTto M OgbprnHeTe
KbM cebe cu.

3- 3 a ga nouucTuTe cTenaxute ru
rnocTaBeTe B CbAOMUSANHATA MallnHa Unm
n3nonsesanTe BraxHa roba, kaTo ru
noAcyLueTe crnes Toea.

4- Cnep npoueca Ha noymcrtBaHe

. =l BA
11 11

—

WHCTanuparte TeneHute padToBeTE B
obpaTeH peq.
5- 3aBuiiTe obpaTHO rankuTe.

2.NMONE3HN CBBETH
2.1CNCTEMA 3A BE3OIMNMACTHOCT HA PA®TOBETE

dypHaTa pasnonara c HoBa cuctema
3a Ge3onacHocCT Ha padTa. Toea BU
no3sonsiBa aa u3sagu padrtoBeTe npu
npoBepkaTa Ha xpaHaTa, 6e3 onacHocT
OT XpaHWUTENHN pasnuem unv padTose,
nonajaLum criydanHo ot pypHarta.

3a ga n3BaguTe padToBETE M3BAZET €
1 NOBOUTHETE.

2.21 PUN

MeyeHeTo No3BonsBa Aa ce Aafe Ha xpaHarta 6bp3o Kadss
uBAT . 3a npenuyaHe BM NpenopbyYBaMe Aa NOCTaBuUTeE ckapaTa
BbPXY YETBbPTOTO HMBO, B 3aBUCMMOCT OT MPOMOpLMUTE Ha
xpaHa (BX. dour. CTp. 7).

MoyTn BCcnykn Meca Morat Aa ce NpurotTeaTt Ha rpuil.
M3kntoyeHre npaBaT MHOTO MOCTHUTE XpaHWU U POSIKUTE MECO.
Mpw npurotesiHe Ha Meco 1 puba, Tpsabsa Npean NocTaBAHETO
1M BbB (bypHaTa Aa fobasuTe NoanpaBku U MasHuHa.

2.3 MOOENNTE U-cooK

U-COOK ®ypHUTE MMaT enekTpOHEeH KOHTPOS Ha CKopocTTa Ha
BeHTUNatopa, nateHtoBaH VARIOFAN. Mo Bpeme Ha rotBeHe, Tasu
cuctema MpOMeHs aBTOMaTUMYHO CKOpOCTTa Ha BeHTunatopa (B
MHOTOYHKUMOHANHMA pexum), 3a ga ce ONTUMM3NPpa Bb3AYLUHUS
NMOTOK U BbTPeELLHAaTa TemnepaTtypa B doypHaTta.

Soft

Besika U-COOK  ¢hypHa uma ook
ToBa AaBa Bb3MOXHOCT 3a yrpasreHne Ha
pasnpenerieH1eTo Ha Briarara u Temneparypara. Tosa
Hamarnsisa 3ary6arta Ha Brara ¢ 50%, KoeTo rapaHTupa ye
XpaHaTa ocTaBa HexHa 1 ¢ no-aobbp BKyc. Mpenopbysa

dyHKUMSA.

ce 3a neyeHe Ha xns6 un cnagKapcKku nsaenuv4.

ToBa HamansiBa BpEMETO 3a NOATPsIBaHe Ha neLimTe: camo
3a 8 MunHyTK, 3a fa gocturHe 200 rpagyca no Liensun.

[aBa Bb3MOXHOCT 3a onpegenaHe Ha HUBOTO U

MHTEH3MBHOCTTa Ha neyeHe Ha rpun, 4o 50% noseye
MOLLHOCT B CpaBHEHME C TPaauLMOHHaTa ypHa.

Hsikon dpypHU ca obopynBaHu c HoBa BpaTta "|WIDE DOOR| "

,KOSITO MMa Mo-ronsiMa Mol Ha npo3opela, KOeTo Mo3BOssiBa MNo-
nobpa nogapbkka v nogobpeHa Tonnonsonaums.

2.4 TTIOYNCTBAHE U NOOOPBXXKA

[MouncTeanTe HepbXK4aema CTOMaHa U eMannmpaHn NOBbPXHOCTU C
Tonna camnyHeHa BOAA WM C MOAXOASLM MapKoBM Npoayktu. B
HVKaKbB Cnyyan He n3nonssante abpasmBHU NpaxoBe, KOUTO MoraT
Aa yBpeasaT NOBbPXHOCTUTE Ha dypHaTa. MHoOro BaxHo e da
noynctBate dypHata BCeKM NbT, KOraTo TH Ce W3MNon3Bsa.
Pa3TtoneHnTe Ma3HuHKM ce oTnarat no cTeHuTe Ha pypHarta no Bpeme
Ha roTBeHe. CnegBalmAT MbT, KOrato dypHata ce u3nonssa Tasu
Ma3sHWHa MOXe Aa Npean3BuKa HENPUATHU MUPU3MU U MOXe 0Py Aa
3acTpawy roTBeHeTo. M3nonseainTe Tonna Boga M npenapat 3a
noYncTBaHe; n3nnakHeTe obunHo.

3a Ja HanpaBuTe Tasu ckyyHa paboTa M3nuLiHa, BCUYKM MOLENU
moraTt ga 6baaTr obnuuoBaHu C KaTanuTUYHM CaMOMOYMCTBaLLM ce
naHenu: Te ce AOCTaBAT KaTo onuua (BWXTe pasfena
CAMOINOYNCTBALLA ®YPHA c kaTanuTu4Hu naHenu).
M3nonssainTe nepunHu npenapatn n abpas3vBHu cpeacTsa MeTanHu
kato «Brillo nognoxkm» 3a HepbXgaeMy CTOMaHEHW PELLETKN.
CTbKrneHuTe NOBbLPXHOCTM TpsbBa Aa ce noyucTBaT koraTo ca
nscTmHanu. MoBpeau Mo TAX He ce MOKpuBAaT OT rapaHumsaTa 3a fa
CMEHWUTE WMHTEPWOPHOTO OCBETNIEHUE W3KIMIOYETE 3axpaHBaHETO U
pa3BuiTe Kpylikata . CMeHeTe C MaeHTUYHa KpyLUKa, KoSTo MOXe Aa
N3abpKa Ha MHOMO BUCOKM TeMnepaTtypu

2.5 CEPBMN3EH LLEHTbP

Mpeown na ce obagute Ha Service Centre

Ako pypHaTa He paboTu, H1e NpenopbYBaMe:

AanposepuTe, Ye ypHaTa e NnpaBUIHO BKIOYEHa B 3aXpaHBaHETO.
AKO NprYMHaTa 3a HeM3nNpPaBHOCTTa HE MOXeE [ia Ce YCTaHOBMU:
n3knioyeTe dypHata OT enekTpudeckaTa mpexa, He AoKocBamTe
dypHaTa u ce obagete Ha cnegnpogaxbeHo oberyxBaHe.

Mpenun paa ce o6aauTe Ha LleHTbpa 3a ycnyru He 3abpaBsanTe aa
CU 3anuiLeTe CePUNHUA HOMep Ha TaGenaTta c TeXHUYECKM JaHHU
(Bmx cur. Ha nocnegHaTta cTpaHuua). dypHata ce goctaBsa C
rapaHuMOHeH cepTUdWKaT, KOWTO rapaHTupa, 4e T4 Wwe 6bae
peMoHTMpaHa 6e3nnatHo oT CepBU3HNSA LEHTBP.

3. TAUMEPA
3.1 U3MON3BAHE HA TAUMEPA

° @ 3a pa HacTpouTe BpeEMETO 3a rOTBEHe,
55, -3 3aBbpTeTe BpbTKarta A0 €4HO MNbIIHO
50./ I \.10 3aBbpTaHe crnej ToBa MNO3WLMOHUpaNTe
/ \ WHAEKCHT Ha HeobxoammoTo Bpeme. KoraTto
45- | |15 | BpPeMeTO e M3TEKMNo, curHan Lue 3BbHU B
\ / NPOABLIMKEHNE Ha HAKOSTKO CEKYHAN.
40° \\ / ‘20
B g 5

3.2 M3MON3BAHE HA TAVIMEPA 3A KPA/ HA
FOTBEHETO

@ To3n KOHTpOn no3BofisiBa [4a HacTpoute

o XenaHoTo BpeMe 3a rotBeHe (makc. 120
®//T\ .20 MWH.) PypHaTa LLie ce U3KIMYM aBTOMaTUYHO
N .30 | BKpasiHa 3agaaeHoTo Bpeme.

TanmepbT Wwe otbposiBa obpaTHO
/ 3afjafeHoTo Bpeme Ao nosuuuaTa O u
/+50 | akrtouBa aBTOMATUYHO.

. 60 3a HopmanHoTo M3nonsBaHe Ha cypHaTta
HacTpowuTe TaiMepa Ha Mo3uLus. @3

3a fa HacTpouTe chypHaTa ce yBepeTe, ye
TalMepbT He e Ha no3numsa O .
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4. NUHCTPYKUWIN 3A PABOTA

HacTtpowku Ha

CenekTop Temneparypara
Ha ( Pl TepmocTar PYHKLUNU
cerneKkTop
yHKUMM nporpamarop
TYPE A)
BkntouBa ocBeTneHueTo Ha chypHaTa.
ToBa e akTUBMpa aBTOMaTMYHO BEHTUMATOPA 3a oxNaxaaHe (camo npy MOAEnu, KOUTO ro Mar)
Pa3mpassBaHe
KoraTo n36epeTe Tasu yHKLMS BEHTUNATOpa LUMpKynvpa Bb3ayxa OKomo 3amMmpaseHaTa xpaHa
Taka ye st pa3MpassiBa 3a HSIKOSIKO MUHYTK 6e3 ja ce NPOMEHM CbCTaBa Ha NPOTEVH.
220 50 = MAX HaTtypanHa koHBeKLus
: V3nonaeat ce goneH v ropeH HarpeBatenu. CtaHgapTHa oopmMa Ha neveHe. VigeanHa 3a
50 + 240 neyeHe Ha Meco , neyeHe Ha bucksutu. MpaBu xpaHaTta BKycHa v Xpynkasa
FoTBeHe Ha BeHTUNaTop
200 M3nonsBaTt ce JONEH M ropeH HarpeBaTenu 3aeHoO C BEHTUATopa, KOWTO LMpKynupa Bb3gyxa
50 = MAX BbTpe BbB doypHaTa. MNpenopbyBa ce 3a 3eneH4yyum, puba u ap. TonnuHata HaBnusa B XxpaHa no-
50 = 230 nobpe v BpeMeHaTa 3a NpeTonrsiHe U roTBEHe ce HamansiBaT. MoxeTe Aa NpUroTBATE pasfvyHu
. XpaHu efHoBpeMeHHO. To3n MeTod AaBa MHoro fobpa ANCTpubyLMs Ha ToNnrHaTa U MUpu3mMmnTe
He ce cmecBat. Moxe Aa octaBuTe okonio 10 MUH NoBeYe koraTo roTBuUTe noeeye oT 1 sicTue.
160 50 - MAX BeHTunaTtop u aoneH HarpesaTen
50 =220 VineanHa 3a aenukatHu acTua (naose , cycrera )
Mpun
M3nonsBa ce camo ropHusi HarpeBaTen 1 MOXeTe Aa HacTpouTe Temneparypara. 5 MvH
Level 4 50 = MAX npeABapuTESIHO HarpsiBaHe ca Hy>XHW 3a fja 3arpeeTe fobpe enemeHTuTe. MiaeaneH 3a keban.
124 : Benute meca TpsibBa Aa ce AbpxKaT Ha AUCTaHLUMs OT rpuna. BpemeTo 3a roTBeHe e No-Abnro Ho
- MecoTO e No-BKycHo. MoxeTe fja cnaraTte YepBeHuUTe Meca U puba Ha padTa ¢ TaBu4ykarta 3a
Ma3HVHU OTZOfY.
Fpun c BeHTUNaTop : U3nonseainTte Typ6o rpun cbC 3aTBOpeHa Bpara.
P [opeH HarpeBaTten + BeHTUNaTop 3a LUMpKynvpaHe Ha Bb3ayxa BbB ypHata. MpeasaputenHo
a? 190 50 = 200 HarpsiBaHe e HyXHO CaMo 3a YepBeHu Meca. MocTaBeTe xpaHaTa Ha padTa Ha CPEAHOTO HUBO.
180 = 200 CnoxeTe oTgoINy TaBMYKaTa 3a MasHUHY , 3a fja cbbepe oTaerneHuTe CoKoBe. YBepeTe ce e
- XpaHata He e npekaneHo 6nu3o go rpuna. Mo cpegaTa Ha roTBEHETO 0ObPHETE XpaHaTa.
Muua
220 50 - MAX Tasu pyHKUMA OCUTYpsIBA UAEATTHM YCIIOBWSI 3@ ICTUS KaTo nuua v dookaya, Ypes
LiypKynupaHe Ha ropeLl, Bb3ayx BbB pypHaTa.
PyHkuusTa JlenukatHo roTBeHe" BW MO3BOMsSBa Aa rOTBUTE MO 3APaBOCMOBEH HaYMH,KaTo
HamanuTe KonM4yecTBOTO Ha HeobxoayumaTa MasHuHa.bnarogapeHne Ha 13non3BaHETO Ha rpun u
190 BEHTUNATOP,KOMOMHMPAHO C MyncupaLlo ABMXEHWE Ha Bb3dyxa Ce 3anasBa CbAbPKaHMETO Ha
50 = 200 Brara B XxpaHara,3anuya ce NoBbpXHOCTTa,HamarsiBa ce BpeMeTO 3a rotBeHe 6e3 fa ce NpoMeHst
. BKycCa.
180 + 200 4

OcobeHo e noaxoasiia 3a roTBEHe Ha MeCcO,MeveHn 3erneHyyLm 1 omneTu.[BuxeHneTo Ha
nyncvpall Bb3dyx 3anasdBa BMaXkHOCCTa BbTPE BbB PypHaTa U BRaroCbAbpXaHUETO Ha
XpaHaTa,3anasBaiiku XpaHUTEeNHUTE Ka4ecTBa U rapaHTupaiikv 6bp3 1 eaHaKbB NPOLEC Ha FOTBEHE.
MpoGBaiiTe BCUYKWTE CU PELIENTY U Ce Bb3MON3BaliTe OT fiekoTaTa Ha Tasv yHKLms!

(a) 3a Hakon moaenu : dhyHkumnaTa ¢ VARIOFAN e ekcnysmBHa cuctema padpaboTteHa ot Candy 3a onTumMmusmMpaHe Ha pesyntatute OT roTBEHeTO.
VARIO FAN cuctemara ce akTuBvpa cama 1 aBToMaTU4HO NPOMEHS CKOPOCTTa Ha BEHTUNaTopa, korato u3bepete onpeaeneHa gyHkumsa: OyHkumumuTe Ha
BEHTMNaTopa ca B orpageHoTo Nnore Ha KOHTPOHUSA NaHen.

TectBaH B cboTtBeTcTBME ¢ CENELEC EN 60350-1.
** TectBaH B cboTBeTcTBMEe ¢ CENELEC EN 60350-1 13non3saHo 3a AeduH1paHe Ha eHepruiHms Knac.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

* AVISO: o aparelho e as partes acessiveis estdo quentes durante a utilizacdo. Cuidado para nao tocar nas partes

quentes.

* AVISO: As partes acessiveis podem ficar quentes quando o forno estd a ser usado. As criancas devem ser mantidas a

uma distancia segura.

¢ AVISO: confirme se o aparelho esta desligado antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade de choque

elétrico.

¢ AVISO: antes de iniciar o ciclo de limpeza automatico:

- Limpe a porta do forno;

- Remova residuos de alimentos grandes ou grosseiros do interior do forno usando uma esponja humida. Ndo use
detergentes;

- Remova todos os acessorios e o kit de suporte deslizante (quando presente);

- Ndo coloque toalhas de cha

* Nos fornos com sonda de carne é necessario, antes de realizar o ciclo de limpeza, fechar o orificio com a porca

fornecida. Fechar sempre o orificio com a porca quando a sonda da carne nao for usada.

¢ Criangas com menos de 8 anos e sem supervisao continua, devem ser mantidas a uma distancia segura do aparelho.

¢ As criancas nao devem brincar com o equipamento. O aparelho pode ser utilizado por pessoas com mais de 8 anos de

idade por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais limitadas, sem experiéncia ou conhecimento do

produto, apenas se supervisionadas ou se conhecedoras das instrucées sobre a operacdo do aparelho de forma segura e

se conscientes dos possiveis riscos.

¢ A limpeza e a manutenc¢do ndo devem ser realizadas por criangas ndo supervisionadas.

¢ N3o use materiais dsperos ou abrasivos ou raspadores metalicos afiados para limpar o vidro da porta do forno, pois

podem arranhar a superficie e fazer com que o vidro se parta.

¢ O forno deve ser desligado antes de retirar as pecas removiveis que, depois de limpas, devem ser novamente

montadas de acordo com as instrugdes.

e Use apenas a sonda de carne recomendada para este forno.

¢ N3o use um equipamento de limpeza a vapor para as operacdes de limpeza.

* Ligue uma ficha com contacto de terra ao cabo de alimentacdo que suporte a tensao, corrente e carga indicadas na

etiqueta. A tomada deve ser adequada para a carga indicada na etiqueta e deve ter um contacto de terra ligado e

operacional. O condutor de terra é de cor amarelo-verde. Esta operacdo deve ser realizada por um profissional

qualificado. Em caso de incompatibilidade entre a tomada e a ficha do equipamento, peca a um eletricista qualificado

para substituir a tomada por outro do tipo correto. A ficha e a tomada devem estar em conformidade com as normas de

corrente do pais de instalacdo do forno. A ligacdo da fonte de poténcia também pode ser realizada colocando um

disjuntor omnipolar entre o equipamento e a fonte de poténcia que possa aguentar a carga maxima ligada e que

cumpra a legislacdo atual. O cabo de terra amarelo-verde ndo deve ser interrompido pelo disjuntor. A tomada ou o

disjuntor omnipolar usado deve ser facilmente acessivel quando o equipamento estd instalado.

¢ A desconexdo deve ser conseguida colocando a ficha acessivel ou incorporando um interruptor na cablagem fixa de

acordo com as regras de cablagem.

¢ Se o cabo de poténcia estiver danificado, deve ser substituido por outro cabo igual disponivel diretamente no

fabricante ou contactando o departamento de servigo ao cliente.

¢ O cabo de poténcia deve ser do tipo HO5V2V2-F.

¢ O ndo cumprimento das indicagGes acima pode comprometer a seguranga do aparelho e anular a garantia.

e Todos os excessos ou materiais derramados devem ser removidos antes de limpar o aparelho.

e Durante o processo de limpeza pirolitico, as superficies podem aquecer mais do que é normal, pelo que as criangas

devem ser mantidas a uma distancia segura.

¢ O aparelho ndo deve ser instalado atras de uma porta decorativa para evitar sobreaquecimento.

e Quando colocar a prateleira no interior, certifique-se que o batente esta colocado para cima e na parte de tras da

cavidade. A prateleira deve ser inserida completamente na cavidade.

* AVISO: Nao revestir as paredes do forno com papel aluminio ou com protegdes de utilizagdo Unica disponiveis no

mercado. O papel de aluminio ou qualquer outra prote¢dao, em contacto direto com o esmalte quente, pode derreter

e/ou deteriorar a superficie de esmalte no interior do forno.

* AVISO: Ndo remover nunca o vedante da porta do forno.

Este equipamento estd marcado em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/UE sobre Residuos Elétricos e Equipamento Eletrénico (REEE). O
REEE contém substéncias poluentes (que podem ser perigosas para o meio ambiente) e componentes basicos (que podem ser reutilizados).
E importante que os REEE sejam submetidos a tratamentos especificos, para remover e eliminar adequadamente todos os poluentes e recuperar e
reciclar todos os materiais. As pessoas desempenham um papel importante para garantir que os REEE ndo representam um problema ambiental; para
isso, é essencial que sejam cumpridas algumas regras bdsicas:
[ ® Os REEE n3o devem ser tratados como lixo doméstico;
e Os REEE devem ser entregues nos pontos de recolha adequados administrados pelo municipio ou por empresas registadas. Em muitos paises, para
grandes REEE, pode estar disponivel recolha doméstica.
e Em muitos paises, quando é comprado um aparelho novo, o antigo pode ser devolvido ao retalhista, que deve proceder a recolha gratuitamente, desde que o
equipamento seja de tipo equivalente e tenha as mesmas fungdes do equipamento fornecido.
POUPANCA DE ENERGIA E RESPEITO PELO MEIO AMBIENTE
Sempre que possivel, evite preaquecer o forno e tente sempre enché-lo. Abra a porta do forno o minimo possivel, porque o calor da cavidade dispersa-se sempre
que a porta é aberta. Para uma poupanga de energia significativa, desligue o forno entre 5 e 10 minutos antes do fim planeado do tempo de cozedura e use o calor
residual que o forno continua a gerar. Mantenha os vedantes limpos e em perfeito estado, para evitar qualquer dispersdo de calor fora da cavidade. Se tiver um
contrato elétrico com uma tarifa horaria, o programa de "cozedura diferida" torna a poupancga de energia mais simples, movendo o processo de cozedura para
iniciar no intervalo da tarifa reduzida.
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1. Avisos Gerais

Agradecemos por ter selecionado um dos nossos produtos. Para tirar o maximo proveito do seu forno, recomendamos que:
* Leia atentamente as notas neste manual: as mesmas contém instrugdes importantes sobre como instalar, usar e reparar em seguranga este forno.

* Mantenha este folheto num local seguro para referéncia facil e futura.

Todas as partes acessiveis estdo quentes quando o aparelho esta a funcionar, pelo que deve ter cuidado para ndo tocar nestes elementos.
Quando o forno é ligado pela primeira vez, pode produzir fumos com odores acre. Isso ocorre porque o agente de colagem para painéis isolantes em volta do

forno foram aquecidos pela primeira vez.

Isto é completamente normal, bastando, caso ocorra, aguardar pela libertagdo dos fumos antes de colocar alimentos no forno.

Um forno fica sempre muito quente. Especialmente o vidro da porta do forno.

1.1 DECLARAGAO DE CONFORMIDADE

1.5 IMPORTANTE!

As pegas deste aparelho que podem entrar em contacto com produtos alimentares
estdo em conformidade com as disposicGes da Diretiva CEE 89/109.

Ao colocar a marca neste produto, declaramos, sob nossa
responsabilidade, a conformidade do mesmo com todos os requisitos
Europeus de seguranga, de saude e ambientais mencionados na legislagdo
para este produto.

Depois de ter desembalado o forno, certifique-se de que o mesmo ndo
apresenta qualquer dano. Em caso de duvida, ndo o utilize: contacte um
técnico qualificado. Mantenha os materiais da embalagem, tais como sacos de
plastico, poliestireno ou pregos fora do alcance das criangas, ja que sdo
perigosos para as criangas.

1.2 INDICACOES DE SEGURANCA

¢ O forno deve ser utilizado apenas para o fim para o qual foi desenhado:
deve ser utilizado apenas para cozinhar alimentos. Qualquer outro uso,
por ex. como uma forma de aquecimento, é um uso indevido do forno e é,
por isso, perigoso.

e Os fabricantes ndo podem ser responsabilizados por qualquer dano
resultante de uma utilizagdo inadequada, incorreta ou injustificada. Ao
usar um aparelho elétrico, deve cumprir algumas regras basicas.

—N3&o puxe pelo cabo elétrico para desligar a ficha da tomada;

—N3&o toque no forno as maos ou os pés humidos ou molhados;

—N3&o use o forno se ndo estiver a usar calgado.

— N&o é geralmente uma boa ideia usar adaptadores, varias tomadas para
diversas fichas e extensdes de cabo.

— Se o forno avariar ou apresentar uma falha, desligue-o da tomada e ndo
Ihe toque.

* Se o0 cabo estiver danificado, deve ser substituido imediatamente.

Ao substituir o cabo, siga as instrugdes seguintes. Retire o cabo de
alimentagdo e substitua o mesmo por um do tipo HO5RRF, HO5VV-F ou
HO5V2V2-F. O cabo deve suportar a corrente elétrica requerida pelo forno.
A substituicdo do cabo deve ser realizada por técnicos devidamente
qualificados. O cabo de terra (amarelo-verde) deve ser aproximadamente
10 mm mais comprido do que o cabo de alimentagéo.

Use apenas um centro de servigos aprovado para reparagdes e assegure-
se de que sdo usadas apenas pegas originais. Se as instru¢des acima ndo
forem respeitadas, os fabricantes ndo podem garantir a seguranga do
forno.

e N3o deve revestir as paredes do forno com papel aluminio ou com
protecdes de utilizacdo uUnica disponiveis no mercado. O papel de
aluminio ou qualquer outra protecdo, em contacto direto com o esmalte
quente, pode derreter e/ou deteriorar a superficie de esmalte no interior
do forno.

1.3 INSTALACAO

Para o forno funcionar corretamente, o mobilidrio de cozinha deve ser o
adequado. Os painéis do modvel de cozinha que se encontram ao lado do
forno devem ser fabricados num material resistente ao calor. Certifique-se
de que as colas dos modveis fabricados em madeira folheada suportam
temperaturas de, no minimo, 120 °C. Os plasticos ou colas que ndo
suportem estas temperaturas derretem e deformam a unidade. Depois do
forno estar colocado no interior do movel, as partes elétricas devem ser
completamente isoladas. Este é um requisito legal de seguranga. Todas as
prote¢des devem ser bem fixas para que ndo seja possivel retira-las sem a
ajuda de ferramentas especiais.

Remova a parte de tras do mével de cozinha para garantir que circula a
volta do forno uma corrente de ar adequada. A placa deve ter uma folga
posterior de, no minimo, 45 mm.

1.6  LIGACAO DA ALIMENTACAO

A instalagdo é da responsabilidade do cliente. Os fabricantes ndo sdo
obrigados a realizar a instalagdo do equipamento. Se for requerida a
assisténcia do fabricante para reparagdes de avarias resultantes da
instalagdo incorreta do equipamento, esta assisténcia ndo esta abrangida
pela garantia.

As instrugdes de instalagdo para profissionais qualificados devem ser
cumpridas. Uma instalagdo incorreta pode provocar ferimentos em
pessoas ou animais ou danos na propriedade. O fabricante ndo pode ser
responsabilizado por este tipo de danos ou ferimentos.

1.4  COLOCAR O FORNO NO MOVEL DE COZINHA

Coloque o forno no espago disponivel no mével de cozinha; pode ser
colocado por baixo de uma bancada de trabalho ou num armario vertical.
Fixar o forno na posi¢do aparafusando-o no lugar, usando para isso os
quatro furos de fixagdo na estrutura. (Fig. na Gltima pagina).

Para localizar os furos de fixagdo, abra a porta do forno e localize-os no
seu interior. Para permitir uma ventilagdo adequada, as medidas e as
distancias indicadas no esquema da ultima pagina devem ser respeitadas
ao fixar o forno.

Nota: Para fornos combinados com uma placa, as instrugdes no manual
para a placa devem ser seguidas.

PT 34

Ligue a alimentacgdo. Certifique-se de que existe um terceiro contacto que
atua como ligagdo a terra para o forno. O forno deve estar devidamente
ligado a terra.

Se o modelo do forno ndo estiver equipado com uma ficha, instale uma
ficha standard no cabo de alimentagdo. Deve suportar a poténcia indicada
na placa de especificagdes. O cabo de ligagdo a terra é amarelo-verde. A
ficha deve ser montada por uma pessoa devidamente qualificada. Se a
tomada e a ficha forem incompativeis, a tomada deve ser trocada por uma
pessoa devidamente qualificada. Uma pessoa devidamente qualificada
também deve garantir que os cabos de alimentagdo podem carregar a
corrente necessdria para operar o forno.

Também pode ser ligado um interruptor ON/OFF a alimentagdo de
poténcia. As ligagdes devem considerar a corrente fornecida e devem
cumprir os requisitos legais de corrente. O cabo de ligagdo a terra
amarelo-verde n3o deve ser comandado pelo interruptor ON/OFF. A
tomada ou o interruptor ON/OFF usado para ligar a alimentagdo devem
ficar acessiveis depois do forno ter sido instalado.

Ligue a alimentagdo. Certifique-se de que existe um terceiro contacto que
atua como ligagdo a terra para o forno. O forno deve estar devidamente
ligado a terra.

Se o modelo do forno ndo estiver equipado com uma ficha, instale uma
ficha standard no cabo de alimentagdo. Deve suportar a poténcia indicada
na placa de especificagbes. O cabo de ligagdo a terra é amarelo-verde. A
ficha deve ser montada por uma pessoa devidamente qualificada. Se a
tomada e a ficha forem incompativeis, a tomada deve ser trocada por uma
pessoa devidamente qualificada. Uma pessoa devidamente qualificada
também deve garantir que os cabos de alimentagdo podem carregar a
corrente necessaria para operar o forno.

Também pode ser ligado um interruptor ON/OFF a alimentagdo de
poténcia. As ligagdes devem considerar a corrente fornecida e devem
cumprir os requisitos legais de corrente. O cabo de ligagdo a terra
amarelo-verde ndo deve ser comandado pelo interruptor ON/OFF. A
tomada ou o interruptor ON/OFF usado para ligar a alimentacdo devem
ficar acessiveis depois do forno ter sido instalado.

Importante: Durante a instalagdo, posicione o cabo de alimentagdo de
forma a ndo ser submetido a temperaturas acima de 50 °C em nenhum
ponto. O forno cumpre com as normas de segurancga estabelecidas pelos
6rgdos reguladores. O forno é seguro para utilizagdo apenas se tiver sido
corretamente ligado a terra em conformidade com os requisitos legais em
vigor de seguranca de cablagem. Deve garantir que o forno foi
corretamente ligado a terra.

Os fabricantes ndao podem ser responsabilizados por quaisquer danos ou
ferimentos em pessoas, animais ou propriedade resultantes da ndo
ligagdo a terra correta.

AVISO: a tensdo e a frequéncia de alimentagdo sdo apresentadas na
chapa de caracteristicas (fig. na ultima pagina).

O sistema de cablagem e os cabos devem suportar a corrente elétrica
maxima requerida pelo forno. Esta é indicada na placa de especificagdes.
Em caso de duvida, use os servigos de um profissional qualificado.



1.7 EQUIPAMENTO DE FORNO (de acordo com

o modelo)

E necessério fazer uma limpeza inicial do equipamento e de todos os
acessorios antes da primeira utilizacdo. Lavar com uma esponja. Enxaguar
e secar.

A prateleira
formas e pratos.
O suporte da bandeja é especialmente
adequado para grelhar. Use-o com a
bandeja apara-pingos.

simples pode levar

O perfil especial das prateleiras
significa  que  permanecem  na
horizontal mesmo quando séo puxadas
para fora. Ndo hd risco de um prato
deslizar ou derramar.

A bandeja apara-pingos apara os
sucos dos alimentos grelhados. E
usada apenas com as fungbes Grill,
Rotisserie ou Fan Assisted Grill; Retire-
a do forno durante os outros métodos
de cozedura.

Nunca use a bandeja apara-pingos como uma bandeja de assar, pois cria
fumo e salpicos de gordura que sujam o forno.

O conjunto de pizza é adequado para
cozinhar pizza. Para obter os melhores
resultados, o conjunto deve ser usado
em conjunto com a fungdo Pizza.

Suporte da bandeja

O suporte da bandeja é ideal para
grelhar. Use-o

em conjunto com a bandeja apara-
pingos. Estd incluida uma pega para
ajudar a movimentar os dois
acessorios com seguranga. N3o deixe a
pega no interior do forno.

2.2 Grill

O grill dd aos alimentos uma cor dourada rica rapidamente.

Para alourar, recomendamos que introduza a grelha no quarto nivel,
dependendo das proporgdes dos alimentos (veja a fig. 7).

Quase todos os alimentos podem ser cozinhados no grill, exceto a carne de caga
magra e os rolos de carne.

A carne e o peixe que vdo ser grelhados devem ser ligeiramente borrifados com
azeite ou dleo.

23 U-cooK \odelos
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Remover e limpar os suportes metdlicos

1 - Desapertar as porcas serrilhadas para a esquerda e retird-las. 2 - Retirar os
suportes metalicos puxando-os para fora.

3- Para limpar os suportes laterais, coloque-os na maquina de lavar loica ou
use uma esponja molhada, garantindo que as mesmas ficam bem secas.

4- Apos a limpeza, instale os suportes pela ordem inversa. 5 - Substituir as
porcas serrilhadas.

INDICACOES IMPORTANTES

SISTEMA DE SEGURANCA DA PRATELEIRA

O forno possui um novo sistema de seguranca
da prateleira.

Isso permite retirar as prateleiras do forno ao
inspecionar os alimentos sem perigo de
derrames de alimentos ou de queda acidental
das prateleiras do forno.

Para remover as prateleiras, retire-as e
levante-as.
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U-COOK s fornos tém um controlo eletrénico da velocidade do
ventilador, patenteado e chamado de VARIOFAN. Durante a cozedura, este
sistema altera automaticamente a velocidade da ventoinha (no modo
multifungdo) para otimizar o fluxo de ar e a temperatura interna na cavidade do
forno.

Sof

Sof
=g Todos os fornos Y*COOK incluem esta fungdo ngi‘g .

Isso permite uma gestdo da distribui¢do da humidade e da
temperatura. Reduz a perda de humidade em 50%, garantindo
que os alimentos permanegam macios e fiqguem mais
saborosos. Esta é uma cozedura delicada recomendada para
pdo e pastelaria.

Reduz o tempo de preaquecimento dos fornos: apenas 8
minutos para atingir os 200 graus Celsius.

Possibilita definir o nivel e a intensidade da cozedura, até 50%
mais poténcia em comparagdo com um forno multifungdes
tradicional.

Alguns fornos estdo equipados com a nova porta "WIDE DOOR” que

tem uma area de janela maior, que permite uma melhor manutengdo e
um isolamento térmico melhor.

2.4  LIMPEZA E MANUTENCAO

N3&o use produtos de limpeza abrasivos, 13 de ago ou objetos pontiagudos para
limpar a porta de vidro do forno.

Limpe as superficies em ago inoxiddvel e as esmaltadas com dgua morna e sabdo
ou com produtos de marca adequados. Nunca use pds abrasivos que possam
danificar as superficies e arruinar o aspeto do forno. E muito importante limpar
o forno sempre que é usado. As gorduras derretidas ficam depositadas nas
laterais do forno durante a cozedura e, a préxima vez que o forno é usado, esta
gordura pode provocar odores desagraddveis e até comprometer o sucesso do
cozinhado. Use dgua quente e detergente para limpar; Enxaguar bem.

Para tornar desnecessaria esta tarefa, todos os modelos podem ser revestidos
com painéis cataliticos de autolimpeza: estes sdo fornecidos como um acessorio
opcional (consulte a secgio FORNO COM LIMPEZA AUTOMATICA COM
REVESTIMENTO CATALfTICO).

Use detergentes e esfregbes metalicos abrasivos, como "esponjas de brilho"
para as grelhas de aco inoxidavel.

As superficies de vidro tais como a parte superior, a porta do forno e a porta do
compartimento de aquecimento devem ser limpas quando estiverem frias. Os
danos que ocorrem quando esta regra ndo é cumprida ndo estdo abrangidos
pela garantia.

Para substituir a lampada interior:

¢ Desligue a alimentacgdo e desaperte a lampada. Substitua por uma lampada
idéntica que possa suportar temperaturas muito elevadas

2.5 CENTRO DE SERVICOS

Antes de contactar o Centro de Servigos

Se o forno n3o estiver s funcionar, recomendamos que:

Verifique se o forno estd devidamente ligado a alimentacdo.

Se a causa da falha ndo puder ser detetada:

Desligue o forno da corrente elétrica, ndo toque no forno e contacte com o
servigo pds-venda.

Antes de contactar o Centro de Servigos ndo se esqueca de anotar o nimero de
série que se encontra na placa de especificagées (ver fig. na tltima pagina).

O forno é fornecido com um certificado de garantia que assegura que o0 mesmo
serd reparado gratuitamente no Centro de Servigos.




3. TEMPORIZADOR

3.2 USANDO O FINAL DO TEMPORIZADOR DE

3.1 USAR O TEMPORIZADOR DE MINUTOS

COZEDURA

. Este controlo permite definir o tempo de
s ¥ s @ Para definir o tempo de cozedura, rodg o - L 0 @ cozedura pretendido (max. 120 min.), O forno
) N mos.tl.’ador uma YOIta completa e, de segu.lda, D, 20 desliga-se automaticamente no final do tempo
50, 10 pOSICI.OHE o indicador no tempo requen.do. .20 | definido. O temporizador faz a contagem
. e Depois do tempo marcado ter passado, o sinal 15 .an | regressiva do tempo definido até ao 0 e desliga
. sonoro toca durante alguns segundos. me automaticamente.
0 m* 7 Para uso normal do forno definir o
™ o0 an 70 0 temporizador para a posigdo. -@']
30 Para configurar o forno, assegure-se de que o
temporizador ndo esta na posicdo 0.
4. INSTRUCOES DE OPERACAO
Pré-ajuste e
ajuste da
Indicador temperatura. Termostato ~
- (Modelo com Fungao
de fungao Marcador
programador
eletrénico)
(Tipo A)
ey Acende a luz do forno
O Ativa automaticamente a ventoinha de arrefecimento (apenas nos modelos com ventoinha de
= arrefecimento)
Descongelagdo
y Quando o indicador é definido para esta posi¢do. A ventoinha promove a circulagdo de ar a
EQ u“ temperatura ambiente em torno do alimento congelado para que o mesmo descongele em alguns
minutos sem alterar o teor de proteina dos alimentos.
R— 220 Convecgdo natural
° 50 = MAX Sdo usados os elementos inferior e superior do forno. Esta € a forma tradicional de cozer e assar.
N , E ideal para assar pegas de carne e caga, biscoitos e magas e deixar os alimentos agradaveis e
* 50+240 crocantes.
Cozedura com ventoinha
by Os elementos de aquecimento superior e inferior sdo utilizados com a ventoinha a fazer circular o ar no
ag 200 interior do forno. E recomendavel utilizar este método para aves, produtos de pastelaria, peixe e
_— 50 + MAX vegetais. O calor penetra melhor nos alimentos e reduz os tempos de cozedura e de preaquecimento.
= 50 =230 Pode cozinhar diferentes alimentos ao mesmo tempo com ou sem a mesma preparacdo, em uma ou
@ mais posicGes. Este método de cozedura proporciona a distribuigdo de calor uniforme e os odores ndo
sdo misturados. Aguardar mais dez minutos ao cozinhar varios alimentos em simulténeo.
ﬁg 160 i Elemento inferior + ventoinha:
50 + MAX A . . .
R 50 =220 Esta fungdo é ideal para pratos mais delicados (tortas, soufflés).
GRILL: usar o grill com a porta fechada.
Nivel 4 0 elemento de aquecimento superior é utilizado individualmente e a temperatura pode ser ajustada.
haoad i E necessario um preaguecimento de cinco minutos para que os elementos fiquem incandescentes.
50 + MAX . ) )
. O sucesso é garantido para grelhados, espetadas e gratinados. As carnes brancas devem estar afastadas
1+4 da grelha; o tempo de cozedura é mais longo, mas a carne fica mais saborosa. E possivel colocar carnes
vermelhas e filetes de peixe na prateleira com o tabuleiro de molho por baixo.
GRILL ASSISTIDO COM VENTOINHA (a): Utilizar o turbo-grill com a porta fechada.
O elemento de aquecimento superior é utilizado com a ventoinha a fazer circular o ar no interior do
hatad 190 forno. O preaquecimento é necessario para carnes vermelhas, mas ndo para carnes brancas. Ideal para
63 50+ 200 cozinhar alimentos densos, pecas inteiras, tais como lombo de porco assado, aves, etc. Colocar os
180 + 200 alimentos a assar diretamente na prateleira na zona central, no nivel intermédio. Deslizar o tabuleiro de
molho por baixo da prateleira para recolher o molho. Assegurar que os alimentos ndo estdo demasiado
perto da grelha. Virar os alimentos a meio da cozedura.
Fungdo Pizza
@ 220 50 - MAX Esta fungdo com ar quente a circular no forno assegura um resultado perfeito para pratos como pizza
‘ ou focaccia.
A fungdo "COOK LIGHT" permite cozinhar de forma mais sauddvel, reduzindo a quantidade de gordura
ou dleo requerida. Gragas ao uso da grelha e da ventoinha em combinagdo com um ciclo pulsatil de ar,
OO retém o teor de humidade dos alimentos, grelhando a superficie e utilizando um tempo de cozedura
® 190 mais curto, sem comprometer o sabor.
w 50+ 200 E particularmente adequado para cozinhar carne, legumes grelhados e omeletes. O ciclo de ar pulsado
180 = 200 mantém a humidade no interior do forno e o teor de humidade dos alimentos, preservando os valores

* %

nutricionais e garantindo um processo de cozedura rapido e uniforme.
Experimente todas as suas receitas e reduza a quantidade de molhos que usar normalmente e
experimente a leveza desta nova fungao!

(a) nos mesmos modelos: fungdo com “Vario Fan” - sistema exclusivo desenvolvido pela Candy para otimizar os resultados de cozedura, a gestdo de temperatura
e de humidade. O sistema Vario Fan é um sistema ativado automaticamente que altera a velocidade do ventilador quando uma fungdo de ventilador é
selecionada: as fungdes do ventilador sdo as que se encontram no interior da drea delineada no painel de controlo.

Testado de acordo com a norma CENELEC EN 60350-1
* Testado de acordo com a norma CENELEC EN 60350-1 utilizada para a definigdo da classe energética.
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INSTALLATION INSTALACION
INSTALLAZIONE IT VGRADNJA

INSTALLATION MOHTAX
INSTALACAO

LA L

‘7 Opening/Apertura/

Ouverture/Odprtina/OT80p
460 mm x 15 mm

4’56%

595 mm

545 mm

22 mm
[ If the furniture is equpped with a bottom at the back part, provide an
opening for the power supply cable.

Se il mobile ha un fondo posteriore, praticare un foro per il
passaggio del cavo di alimentazione.

I si le fond du meuble est doté d’un panneau de fermeture,
prévoyez un orifice pour le passage du cable d’alimentation.

B si el mueble tiene panel posterior, haga un orificio para el cable de
alimentacion.

500 mm x 10 mm BR e ) dnii strani N dite odorti
560 mmX45 mm * eJe omarica na zaanji stranl zaprta, naredite oaprtino za
napajalni kabel.

— X4 Ako wkadwt, B koiiTo ce Brpakaa dypHaTa, MMa 3aaeH

kanak, HanpaBeTte oTBop 3a 3axpaHBalumna kaben.

Se o movel tiver um fundo na parte de trds, faga uma abertura
para o cabo de alimentagdo
[d3 If the oven does not have a cooling fan, create an /\
opening 460 mm x 15 mm
Se il forno non dispone di una ventola di
raffreddamento, lasciare uno spazio 460 mm x 15 mm
IE3 Si le four n’a pas de ventilateur de refroidissement, créer
une ouverture 460 mm x 15 mm
A Si el horno no tiene ventilador de refrigeracion,
practique una abertura. 460 mm x 15 mm

HH Ce petica nima hladilnega ventilatorja, napravite ustrezno
odprtino 460 mm x 15 mm

49 Ako dypHaTa HAMa BeHTVMNATOP 33 OXNaxaaHe,
HanpaseTe oTBOP. 460 mm x 15 mm

Se o forno ndo estiver equipado com uma

12.2017 « REV.B + 42817764

ventoinha de refrigeracdo, faga uma abertura com Opening/Apertura/ . Opening/Apertura/ ’.
460 mm x 15 mm Ouverture/Odprtina/OTeop/ Ouverture/Odprtina/OTsop/ ‘
Abertura 560 mm x 45 mm Aberura 500 mm x 10 mm '. '

The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the
right to carry out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to
safety or function.

La Ditta costruttrice declina ogni responsabilita per eventuali errori di stampa contenuti nel presente libretto. Siriserva inoltre il diritto di apportare le modifiche
che sirenderanno utili ai propri prodotti senza compromettere le caratteristiche essenziali.

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d'éventuelles Inexacltudes Imputables a des erreurs d'impression ou de transcription contenue dans
cette notice. Le constructeur se réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans l'intérét de I'utilisation, sans causer de préjudices
aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.

La empresa constructora declina toda responsabilidad derivada de eventuales errores de impresion contenidos en el presente libro. Se reserva ademas el
derecho de realizar las modificaciones que se consideren utiles a los productos sin comprometer las caracteristicas esenciales.

The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right to carry
out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to safety or function.

MpoussoanTens He HOCK OTFTOBOPHOCT 3@ HETOYHOCTU M FPELLKY Bb3HUKHANW NMPU rnedarta Ha Tasu MHCTPYKuust. MpomssoauTens cu 3anassa npasoTo Aa
BHECE U3MEHEHVSI B CBOVTE NPOAYKTH, KOMTO CMsTa 3a NoneaHu, 6e3 Toa fia € B yLbpb Ha XapakTepUCTUKUTE CBbP3aHK CbC CUTYPHOCTTA UM OCHOBHUTE
yHKUMM Ha ypeaa.

O fabricante néo sera responsabilizado por qualquer incorregéo resultante de erros de impressao ou transcrigdo presentes nesta brochura.
Reservamo-nos o direito de efetuar alteragdes aos produtos conforme necessario, incluindo os interesses de consumo, sem prejuizo das caracteristicas
relacionadas com a seguranga ou a fungéo.





